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I svampelitteraturen findes der udferlige angivel-
ser af hvilke svampe, der er giftige, og hvilke der
er spiselige, og for de sidstnvntes vedkommende
kan man lese om deres kulinariske vaerdi, tilbe-
redning, m.m. Sadanne oplysninger bygger sjzl-
dent pa forfatterens egne undersegelser, men er i
reglen hentet fra andre svampebeger, og eventuelt
suppleret med forfatterens egne meninger. For at
fremskaffe et starre originalt materiale om disse
forhold, besluttede vi at undersege hvilke svampe
medlemmerne af Foreningen til Svampekundska-
bens Fremme indsamler til spisebrug, hvor mange
de samler, hvordan de vurderer smagen og hvor-
dan de tilbereder dem. Ialt blev der udsendt 1370
spergeskemaer, og pr. 1. maj 1981 var der indkom-
met 209 besvarelser, d.v.s. ca. 15%.
Spergeskemaet er vist i Fig. 1. De fleste indsendere
har pa skemaerne anfert svampenes danske eller
latinske navn, men en del angiver kun sterre grup-
per som f.eks. rerhatte, champignoner, skerhatte
0.s.v. I bearbejdningen af materialet har vi medta-
get disse uspecificerede angivelser. Det fremgar
ogsa af besvarelserne, at de ikke alene kommer fra
Danmark, men tillige fra det sydlige Sverige. End-
videre viser artsudvalget, som bl.a. omfatter Fare-
poresvamp (Albatrellus ovinus), at mange danske-
re er flittige svampeplukkere pé deres ferier og tu-
re i Sverige og Norge.

Ialt 174 arter er navnt i skemaerne. Til sammen-
ligning er der 160 spiselige arter i J. E. Lange & M.
Lange: Illustreret Svampeflora, og 145 i C. Ferdi-
nandsen & @. Winge: Mykologisk Ekskursions-
flora. I gennemsnit spiser de 209 deltagere 17 for-
skellige svampearter. Det skal dog navnes at flere
indsendere skriver at de spiser flere arter end dem,
som de har anfert i skemaet.

Af tilsvarende undersegelser er vi kun bekendt
med én som den franske svampeforening foretog i
1946-47 blandt abonnenterne pa tidsskriftet Revue
de Mycologie (1948). Nedenfor har vi sammenlig-
net resultaterne af disse to undersegelser, som vi-
ser overraskende store forskelle.

Resultater

Resultaterne af undersegelsen er opsummeret i
Tabel I. Kun de 86 arter, som spises af mindst 5 af
deltagerne er medtaget i tabellen. De resterende
ca. 90 arter er vist i Tabel II. Ved hjzlp af oplys-
ningerne i Tabel I har vi konstrueret forskellige ta-
beller med de vasentligste resultater. Tabel III er
en liste over de 20 svampearter som samles og spi-
ses af flest. Tallet til h@jre angiver hvor mange
procent af deltagerne, som spiser svampen. Det
ses at de fleste af svampene i tabellen udmerker
sig ved at veere let kendelige arter, d.v.s. faren for
forveksling med andre evt. giftige arter er mini-

Navn:

Adresse: Hvor tit spiser De | Hvordan tilbereder Bvordan langtidsopbevarer Svampens vardi

Evt. medlemsnummer: svampen pa et &r ? | De svampen 7 De svampen 7

Svampens navn Mindst [2-4 | 0-1 RA [Stegt |Stu-|Sup- |An- |T#r-|Fros- [Sal- |[Hen- |Sur- 1. k1.|God |[Fyld-
5 gan. |gan.| gang vet |pe |det|ret |set |tet |kogt [syltet svamp

Fig. 1. »Hovedet« pa spergeskemaet.
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Tabel 1. Tabellen viser resultaterne fra spergeskemaet for de svampe, som spises af mindst 5 deltagere. Desuden har
vi beregnet en samlet kulinarisk veerdi som gennemsnittet af tallene i kolonnerne »l. klasses«, »god« og »fyld-

svampe vagtet som henholdvis 1, 1/2 og 0.

Table I. The table shows the results from the questionnaire for those fungi eaten by at least 5 participants. Besides

we have calculated a special culinary value as the average
wedible« weighted as 1, 1/2 and 0 respectively.

mal. 1 Tabel IV ses de 20 hyppigst spiste arter.
Tallene til hajre er fremkommet ved at vi har be-
regnet det samlede antal méltider pr. &r, som del-
tagerne har spist af hver af arterne. Svarene iru-
brikkerne »mindst 5 gange«, »2-4 gange« og »0-1
gang har vi sat til henholdsvis 5, 3 og 1 gang pr.
ar. For Alm. Kantarel (Cantharellus cibarius) blev
det til 712 maltider pr. ar! - d.v.s. i gennemsnit 312
maltid pr. deltager pr. ar. For at tallene i Tabel IV
kunne komme til at ligge mellem 0 og 100 er de
divideret med 7.12.

Ved sammenligning af Tabel III og Tabel IV ser
man ikke de store forskelle i reekkefelgen. Der er
selvfolgelig en tendens til at de almindeligste
svampearter som f.eks. Brunstokket Rerhat (Bo-
letus badius), Punktstokket Indigo-Rerhat (B.
erythropus) og Broget Skerhat (Russula cyano-
xantha) rykker opad i Tabel IV, mens de sjeldne-
re arter som Alm. Pigsvamp (Hydnum repandum)
og Kampe-Stovbold (Calvaria gigantea) rykker
nedad i forhold til stillingen i Tabel III.

of the numbers in the columns »1. class«, »good« and

Det faktum at Alm. Kantarel samles af flest svam-
pejagere, og ogsa giver flest svampemaltider vi-
ser, at det ikke star sa ringe til med dens hyppig-
hed, som man ofte herer. [ hvert fald synes udryd-
delsen ikke at veere nart forestdende! Maske teg-
ner undersegelsen et lidt for lyst billede, fordi den
vade sommer 1980 var en usadvanlig god
kantarel-seson. Bemaerk ogsa at der i Tabel 111 og
IV uceiukkende forekommer badidiesvampe, og
helt overvejende lamelsvampe og rerhatte. Gode
spisesvampe som morkler (Morchella sp.) er @jen-
synligt for sjzldne og/eller ukendte til at blande
sig mellem de 20 everste i Tabel III og V.

Tilberedning

Ved sammentelling af alle oplysninger om tilbe-
redning i spergeskemacrne finder man at svampe-
ne spises pa felgende made: Réa 8%, stegt 74%,
stuvet 49%, suppe 18% og anden anvendelse 14%.
Stegning er altsa langt den mest fortrukne made at
tilberede svampe pa. Der er dog visse undtagelser
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Tabel I1. Liste over arter som spises af mindre end 5 deltagere.

Table II. List of species eaten by less than 5 participants.

som Orange-Bagersvamp (Aleuria aurantia),
Drue-Koralsvamp (Ramaria botrytis), Alm. Stink-
svamp (Phallus impudicus), Judasere (Auricularia
auricula), og i mindre grad Stor Leg-Bruskhat
(Marasmius alliaceus). Dette svarer smukt til an-
givelserne i de populeere svampebager, hvor stort
set alle arter skennes egnet til stegning. Eksempel-
vis undtager J. E. & M. Lange (1961) og M. & B.
Lange (1978) kun Judasere, som springer til alle
sider med lydelige knald nar den kommer p4 pan-
den. O. Persson (1971) undtager f.eks. Egte Rid-
derhat (Tricholoma flavovirens), Hummer-
Skerhat (Russula xerampelina) og morkler (Mor-
chella sp.), men dette anfaegter ikke deltagerne i
denne undersegelse. K. Pohjola (1973) undtager
Grovporet Rerhat (Suillus bovinus), men heller
ikke dette eksempel bekrzftes her.
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Stuvning er den naesthyppigste tilberedningsmeto-
de. Som serlig anvendt til stuvning fremtraeder
Spiselig Rerhat (Boletus edulis), Brunstokket Ror-
hat (B. badius), Filtet Rerhat (B. subtomentosus),
Rufodet Rerhat (Leccinum scabrum), Stor Blod-
Champignon (Agaricus haemorrhoidarius), Alm.
Kantarel (Cantharellus cibarius) og Farepore-
svamp (Albatrellus ovinus). Derimod anvendes
Velsmagende Melkehat (Lactarius deliciosus),
Peber-Maelkehat (L. piperatus), Stor Parasolhat
(Macrolepiota procera), Stor Leg-Bruskhat (Ma-
rasmius alliaceus), Varmusseron (Calocybe gam-
bosa), Gul Flejlsfod (Flammulina velutipes),
Tage-Tragthat (Clitocybe nebularis) og Kaempe-
Stevbold (Calvatia gigantea) kun meget lidt til
svampestuvning. Dette er kun delvis i overens-
stemmelse med den ovenfor nzvnte litteratur,
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Tabel I1I. De 20 svampe som spises af flest deltagere i
% af samtlige deltagere.

Table 11I. The 20 fungi eaten by most participants as a
percentage of all participants.

men Pohjola (1973) anser ligeledes malkehatte for
mindre egnet til stuvning.

Af typiske suppesvampe kan navnes Foranderlig
Skalhat (Kuehneromyces mutabilis), Honning-
svamp (Armillariella mellea) og Judasere (Auricu-
laria auricula) - alle helt 1 overensstemmelse med
beger som Pohjola (1973), Persson (1973) og M. &
B. Lange (1978). Hvad angér spisning af svampe i
ra tilstand sa er der betydeligt sterre variation fra
art til art. Af Tabel I fremgar det at alle spiselige
champignoner ogsa anvendes rd, mens det blandt
rerhattene kun er Spiselig Rarhat (Boletus edulis)
som i vasentligt omfang spises rd. Ogsa en del
skerhatte spises rd, men kantareller og malkehat-
te spises kun efter tilberedning. Fra andre svampe-
grupper kan iszr navnes Paryk-Blakhat (Copri-
nus comatus), Stor Parasolhat (Macrolepiota pro-
cera), Violet Ametysthat (Laccaria amethystina),
Krystal-Stevbold (Lycoperdon perlatum), Okse-
tunge (Fistulina hepatica) og Alm. Stinksvamp
(Phallus impudicus) (Kernen i hekseaegget, forhi-
bentlig). De 12 svampearter der hyppigst spises ra
er angivet i Tabel V. Pohjola (1973) skriver at Spi-
selig Rorhat og Stor Parasolhat er velegnet til at
spises ra.

Under »anden anvendelse« finder man f.eks. Stor
Log-Bruskhat der anvendes som krydderi.

Almindeliy Kantarel rc’anckcn-etm otbar
Spiselig Rgrhat {Boieens eéwiﬂin')’
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Tabel IV. De 20 hyppigst spiste svampe (flest maltider) i
forhold til Kantarel, som er sat til 100.

Table IV. The 20 fungi most frequently eaten (highest
number of meals) taken relative to Cantharellus cibari-
us, which has been adjusted to 100.

100 |- A

0 100

Fig. 2. Kurve som viser antallet af deltagere (opad), som
spiser de 174 forskellige svampearter. Svampene er ord-
net pa samme made som i Tabel [II. Af kurven fremgar
det at udelukkelse i den videre behandling af alle arter,
som samles af feerre end fem deltagere ganske vist fjerner
ca. halvdelen af arterne, men det forrykker ikke de efter-
felgende konklusioner vaesentligt. Arealet under de for-
ste 18 punkter er lige s stort som under de resterende 156
punkter. D.v.s. at de 18 mest samlede arter samles lige sa
meget som de 156 andre tilsammen,
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Fig. 3. Sejlerne viser procenten af deltagere, som spiser
svampe herende til felgende 5 grupper: R: Rerhatte, K:
Kantareller, C: Champignoner, S: Skaerhatte og M:
M=lkehatte.

. Alm. Stinksvamp,heksesgget (F

. Orange-Bagersvamp (Aléur

. Have-Champignon (A4

L

2

3

4. Champignoner [Ag:
5. Mark-Champignon
€. Ager-Champignon (dga
7. Landsby-Champignon

8. Gulhvid

9. Pragtig Champignon
10. Vej-Champignon (4
1l. Spiselig Rprhat

12. Stor Blod-Champignon (4

Tabel V. De 12 svampe som hyppigst spises ra.
Table V. The 12 fungi most frequently eaten raw.

Langtidsopbevaring.

I Osteuropa og Finland er der tradition for at lave
vinterforrad af saltede, henkogte aller sursyltede
svampe. I den finske svampebog af Pohjola (1973)
angives saltning som velegnet til rerhatte, maelke-
hatte, skerhatte og en lang reekke andre svampe.
Fer i tiden anvendtes de samme metoder i Dan-
mark, og de anbefales i mange ®ldre svampebeger
som f.eks. C. Mundt (1906). Af besvarelserne kan
man se at disse metoder stort set ikke bruges mere
i Danmark. Af de klassiske metoder har kun ter-
ring overlevet. Derimod er det blevet meget almin-
deligt at dybfryse svampe. Iseer champignoner og
rerhatte (ca. 50%) dybfryses i stor udstreekning.
Ogsa terring anvendes for disse to grupper, dog
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Fig. 4. Alm. Kantarel (Cantharellus cibarius). Kantarel-
len er den mest eftertragtede spisesvamp i Danmark:
Den samles af flest, den spises mest og er kun overgaet i
kulinarisk veerdi af Gulhvid Champignon (Agaricus sil-
vicola).

mere for rerhatte end for champignoner. 56%
gemmer kantarellerne vaek i fryseren mens 21%
terrer dem. For Stor Trompetsvamp (Craterellus
cornucopioides) er den foretrukne konserverings-
form forstaeligt nok terring (73%), ligesom for
Judasere. Bemark at ingen af malkehattene tor-
res. Dette anbefales heller ikke i Pohjola (1973).

Svampenes kulinariske vaerdi.

De fleste svampe spises neppe pa grund af deres
neringsvaerdi, men mange arter kan i kraft af de-
res smag og duft udkonkurrere gaengse grentsa-
ger. I Tabel VI kan man se hvilke svampe de 209
deltagere mener er de mest velsmagende. Kun ar-
ter som spises af mindst 5 deltagere er medtaget i
listen. Tallet til hejre i tabellen viser hvor mange
procent af de, der spiser svampen, som synes den
er en 1. kl. spisesvamp. Her er den ferste skspo-
resvamp Spiselig Morkel (Morchella esculenta)
rykket ind pa listen som Nr. 8, mens der er ikke
mindre end 6 champignon-arter blandt de 10 mest
velsmagende svampe. Alm. Kantarel (Cantharel-
lus cibarius) og Spiselig Rerhat (Boletus edulis)
placerer sig smukt pa 2. og 3. pladsen, men Paryk-
Blzkhat (Coprinus comatus) er rykket helt ned til
Nr. 41 pa listen. Den ret sj@ldne Spanskgren
Skerhat (Russula virescens) er den hajest placere-
de skarhat med en 6. plads, men ogsa Spiselig



Tabel VI, De 53 mest velsmagende svampe i rekkefelge
efter 1. klasse-procenten.

Table VI. The 53 most delicious fungi listed according
to their 1. class percentage.

Fig. 5. Spiselig Morkel (Morchella esculenta). Den ene-
ste seeksporesvamp som opnéede en placering blandt de
10 bedste spisesvampe.

Tabel VII. De 52 mest velsmagende svampe ifelge en
fransk undersegelse i Revue de Mycologie 1948, Tallene i
parantes angiver placeringen i Tabel VI. + betyder at
feerre end fem danske deltagere spiser svampen, mens -
betyder at ingen danske deltagere spiser den,

Table VII. The 52 most delicious fungi according to a
French survey among the subscribers of Revue de Myco-
logie 1948. The numbers in brackels indicate the rating
in Table VI. + means that less than five participants ate
the fungus, while — means that it was not eaten by any of
the participanis.

Skerhat (R. vesca), Hummer-Skerhat (R. xeram-
pelina) og Broget Skerhat (R. cyanoxantha) haev-
der sig paent.

Det ville vaere interessant at sammenligne med til-
svarende undersagelser fra andre lande, men som
navnt eksisterer der kun en zldre undersegelse
foretaget af den franske svampeforening. Resulta-
tet af denne undersegelse fra 1947 er vist i Tabel
VII. Undersogelsen blev fortaget ved at man bad
deltagerne om at opskrive de 20 bedste spisesvam-
pe, og derefter inddele dem i 5 lige store grupper
efter kulinarisk vaerdi. Arterne i den bedste grup-
pe fik 5 point, svampene i den nzestbedste gruppe
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4 point, og sa fremdeles. Resultatet af pointoptzl-
lingen er vist til hejre i Tabel VII. Man vil bemzr-
ke at der er meget markante forskelle pa Tabel VI
og Tabel VII. Topcoreren i Frankrig er Varmusse-
ron (Calocybe gambosa), som er Nr. 67 pa den
danske liste, da kun 10% synes at den er en 1. kl.
spisesvamp. Omvendt er Nr. 1 og 2 i vores under-
segelse Gulhvid Champignon (Agaricus silvicola)
og Alm. Kantarel (Cantharellus cibarius) placeret
som Nr. 17 og 20 i den franske. I det hele taget ser
champignon-arterne ud til at vaere langt mindre
vaerdsat i Frankrig. Til gengaeld nyder man specia-
liteter som Kejser-Fluesvamp (Amanita caesarea),
Bronze-Rerhat (Boletus aereus), Perigord-Troffel
(Tuber melanosporum), Amanita solitaria m.fl. -
arter, som enten ikke forekommer i Danmark, el-
ler som er meget sjaldne. Selv om man skal vaere
varsom med detaljerede sammenligninger, fordi
undersegelserne er foretaget pa forskellig made,
er det bemeaerkelsesveaerdigt, at skerhatte er sa lavt
placeret i den franske liste. F.eks. er Spanskgren
Skerhat (Russula virescens) og Broget Skerhat (R.
cvanoxantha) Nr. 41 og 43 mod Nr. 6 og 19 pa den
danske liste. Ogsa Maelkehattene er (var) lidet
veerdsat i Frankrig, idet kun Velsmagende Malke-
hat (Lactarius deliciosus) er med pa listen helt ne-
de som Nr. 48. Derimod synes franskmandene at
Brun og Gra Kam-Fluesvamp (Amanita fulva/va-
ginata) er lekre spisesvampe, mens de rangerer
blandt de ringeste (Nr. 66) pa den danske liste.

Fig. 6. Preegtig Champignon (Agaricus augustus).
Champignonerne blev topscorere blandt de bedste spise-
svampe, idet de besatte 1,4,5,7,9 og 10 pladsen: P4 listen
over de 12 svampe som hyppigst spises ra er de 9 cham-
pignoner.
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En anden interessant gruppe er Indigo-Rerhattene
(Boletus erythropus og B. luridus). De indtager en
sarstilling ved denne sammenligning, fordi man
tidligere har anset dem for at vare giftige. Deres
hurtigt blanende svampeked har givetvis sin del af
skylden herfor. Nyere undersegelser har vist at
Indigo-Rerhattene, is@r Netstokket Indigo-
Rerhat (B. luridus), i ra tilstand kan forarsage en
mild maveforgiftning hos nogle personer, mens
andre intet ubehag meerker (Gulden & Schuma-
cher, 1977). Buchwald (1949, 1953) har i Friesia
rapporteret om eksperimenter med spisning af ra
Indigo-Rerhatte. Ved disse eksperimenter notere-
des ingen symptomer pa forgiftning.

Nar svampene farst er stegt, stuvet eller kogt, vi-
ser erfaringen at Indigo-Rerhattene tales af ne-
sten alle. Det samme gaelder formentlig ogsa Glat-
stokket Indigo-Rerhat (B. queletii), som imidler-
tid er meget sjalden.

I flere europaeiske lande, f.eks. DDR og Schweiz,
ma de to Indigo-Rerhatte ikke salges. Man er sik-
kert bange for at ukyndige kan forveksle svampe-
ne med den svagt giftige Satans Rerhat (B. sata-
nas) eller den bitre Skenfodet Rerhat (B.
calopus). Det er imidlertid bade synd og skam, for
de fleste moderne svampebogsforfattere anser
Punktstokket Indigo-Rerhat (B. erythropus) for
en ligsd god- eller bedre spisesvamp end Spiselig
Rearhat (B. edulis). Den er fastere i kadet og desu-
den sjeeldent udhulet af myggelarver, som »Karl
Johan« sa skuffende ofte er.

Trods de usikkerheder der knytter sig til underse-
gelsen, giver den et godt udgangspunkt for den,
der vil begynde at samle svampe: De 18 mest sam-
lede arter samles lige s4 meget som de 156 andre
tilsammen! For de mere erfarne samlere vil der
vare oplysninger at hente i Tabel VI, hvor de 33
overste arter iseer er gode at kende, idet de alle
har den hejeste procent i 1. klasses-kolonnen,
For svampebogsforfattere, ekskursionsledere o.1.
viser resultaterne, at det vi lazrer medlemmerne pa
kurser og ekskursioner synes at vare i overens-
stemmelse med det et flertal af medlemmerne selv
synes - en stor lettelse! Enkelte overraskelser er
der dog. Blandt de bedste (Tabel VI) findes tre re-
lativt sj®ldne arter hejt placeret: Preegtig Cham-
pignon (Agaricus augustus), som nr, 5, Spansk-
gren Skerhat (Russula virescens) som nr. 6
og Spiselig M=lkehat (Lactarius volemus) som nr.
13. Praegtig Champignon (i Amerika »The Prin-
ce«) regnes ogsa af den amerikanske forfatter



Arora (1979) for en af de bedste spisesvampe over-
hovedet, ligesom den franske mykolog Maublanc
(1952) regner Spanskgren Skerhat for den bedste
af skerhattene, et synspunkt som altsa bekraeftes
af de danske ganer til trods for de avrige store for-
skelle i fransk og dansk svampesmag. At Spiselig
Malkehat ligger langt hejere end Velsmagende
Maelkehat (Lactarius deliciosus) kan lyde maerke-
ligt hvis man tager de danske navne for palyden-
de, men det synes der ikke at vaere grund til: Vel-
smagende Malkehat kommer helt nede som nr. 43
pa den danske liste og som nr. 48 pa den franske!
Vi har ikke undersegt de mere komplicerede sam-
menhange som skemaerne ogsa kunne give oplys-
ninger om, da det ville kraeve et meget stort arbej-
de og nzppe afslere opsigtsveekkende sammen-
hange. Som et eksempel pa en sddan sammen-
hzeng som man ikke kan se ud fra tabellerne, kan
man tage Stor Parasolhat (Macrolepiota procera)
og Rabarber-Parasolhat (Macrolepiota rhacodes).
Selv om de tilsyneladende ligger naesten lige godt
placeret kulinarisk set (hhv. 55 og 47 % i Tabel I)
viste det sig, at de medlemmer der skelnede mel-
lem de to arter og spiste dem begge nesten alle
syntes at Stor Parasolhat var den bedste.

Fig. 7. Undersagelsens bundskraber. Alle der spiser den
er enige om at Hajstokket Stevbold (Calvatia exipuli-
Jforme) er en fyldsvamp.

Andre oplysninger

Nogle af deltagerne har meddelt os deres erfarin-
ger med visse spisesvampe. Anders Bundgard har
saledes haft darlige erfaringer med en stor kollek-
tion af Velsmagende Malkehat (Lactarius delicio-
sus s. 1.) som efter tilberedning smagte useedvan-
ligt heesligt mens han tidligere, blandet med andre
har fundet den udmaerket. Carin Riis derimod spi-
ser regelmaessigt Karbol-Champignon (Agaricus
xanthodermus), og regner den for en 1. kl. spise-
svamp. Det er kendt og beskrevet i flere svampe-
beger at mange (de fleste) mennesker kan spise
Karbol-Champignon uden ubehag, mens andre
far mavekneb og opkastninger.

Finn Andersen har faet kvalme og ubehag efter i
to uger dagligt at have spist Violet Ametysthat
(Laccaria amethystina). Man erindrer sig at Violet
Ametysthat kan indeholde arsen (Svampe 3 side
48), uden at vi dog vil haevde at dét er arsagen til
Finn Andersens ubehag.

Varre er det, at to af foreningens medlemmer har
den uvane at spise Alm. Netbladhat (Paxillus in-
volutus) og Sortfiltet Netbladhat (P. atrotomento-
sus). Forhabentlig har de betalt deres kontingent -
ellers ma vi bede dem laegge kniv og gaffel og ile til
posthuset! Selv om mange &ldre svampebeger, in-
klusiv Ferdinandsen & Winge (1943, 1978), angiver
at Alm. Netbladhat er spiselig, s& har erfaringen
vist, at den kan forarsage dedeligt forlabende for-
giftninger. I Svampe 1 kan man laese yderligere de-
taljer om dette i artiklen af P. Printz. Hvad angar
Sortfiltet Netbladhat, har man ikke palidelige op-
lysninger om dens spiselighed, men der er gode
grunde til at lade den sta.

3-4 medlemmer har eksperimenteret med at spise
Spids Negenhat (Psilocybe semilanceata), Reod-
brun Negenhat (P. montana). Hesletsvamp (Pa-
naeolus foenisecii) og Red Fluesvamp (Amanita
muscaria) i ra tilstand. Det er velkendt at disse ar-
ter er mere eller mindre hallucinogene, og at Red
Fluesvamp har vaeret anvendt som rusmiddel bade
af graekerne ved Dionysos-kulterne, og af Koryak-
nomaderne pd Kamchatka. | 1884 forslog S. @d-
man at Red Fluesvamp kunne vaere arsagen til vi-
kingernes berseerkergang, men den teori har vist
sig at vaere uholdbar (Thorsen 1949). Til de ekspe-
rimenterende medlemmer kan vi i stedet oplyse, at
man efter laengere tids brug af Red Fluesvamp
kan kendes pd triaden: Heaerget udseende, trak-
ninger i ansigtet og vaklende gang (Gulden &
Schumacher 1977).
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Maske burde vi holde udkig efter symptomerne pa
efterarets ekskursioner.

Summary

1370 members of the Danish mycological society were
given the questionnaire shown in Fig. 1 on their eating
habits of fungi. 209 members replied and the results are
shown in Table I to VI. On average each participant con-
sumed 17 species and a total number of 174 species were
recorded.

The fungi were prepared as follows: Raw 8%, fried
74%, stewed 49%, in soup 18%, in other ways 14%. The
preferred way of preservation was drying and deepfree-
zing, while conservation in brine, as pickled or bottled
were hardly used at all.

Table VI gives a list of the fungi ranked according to cu-
linary value (1. class percentage). For comparison the re-
sults of a somewhat similar French investigation is
shown in Table VII. It shows a remarkable difference in
preferences.
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Nogle kemiske farvereaktioner hos skerhatte (Russula).

Esben Dybkjzer
Tuborgvej 180 . 2400 Kabenhavn NV

Franz Frenzel
Grennevej 158 . 2830 Virum

Nearveerende arbejde er udfert under deltagelse i
svampeforeningens studiekreds efteraret 1980,
hvor det blev besluttet, at et af emnerne skulle vee-
re skorhattene. Da denne gruppe indeholder talri-
ge arter, som kun vanskeligt lader sig bestemme
ved ydre karakteristika alene, var det nzerliggende
at afpreve nogle af de farvereaktioner, som angi-
ves at kunne vare en genvej til malet.
Studiekredsen benyttede hovedsagelig negler, ud-
arbejdet af R. W. Rayner, samt Russula-neglen i
sidste udgave af M, Moser’s flora. Ingen af disse
veerker giver imidlertid seerligt udferlige oplysnin-
ger om farvereaktioner. En langt mere omfattende
oversigt findes i A. Meixner’s monografi om em-
net, og dette vaerk blev dermed vort udgangs-
punkt. Da vi nedvendigvis matte begraense opga-
ven, valgte vi: a) at begrzense os til at anvende de
12 reagenser, som hyppigst er navnt i Russula-af-
snittet hos Meixner, b) kun at anvende ked fra det
indre af svampenes stok, og c) at aflaese reaktio-
nerne efter ca. 5 minutters forlgb.
Det skal straks fremhaves, at nogle af de anvend-
te reagenser er giftige eller steerkt zetsende, hvor-
for der ma udvises forsigtighed ved brugen. Vi an-
vendte sma drabeflasker og lod selve reaktionerne
ske pa glasplader med 4 x 6 fordybninger med en
diameter pa ca. 1 cm. De 12 reagenser omfattede:
1. Kaliumhydroxyd, 3% oplesning.
. Svovlsyre, 60% oplesning.
. Ferrosulfat, 10% oplasning.
. Anilin, en mzettet vandig oplesning.
. Formalin, 40% oplesning.
. Guajaktinktur, 1 del guajak i 5 dele alkohol
60%.
7. Lactophenol, lige dele melkesyre og phenol-
vand 2%,
8. «-Naphtol, 5% oplest i alkohol.
9. Phenol, 2% vandig oplesning.
10. Phenolanilin, 2 draber anilin og 5 draber kon-
centreret svovlsyre i 10 ml phenolvand 2%.
11. Sulfoformol, lige dele formalin 40% og svovl-
syre 60%,

A bW

12. Sulfovanillin, 3 ml vand tilsaettes 8 ml svovl-
syre og derefter 1 g vanillin.
De to sidstnzevnte reagenser har givet os proble-
mer, og de opnéede resultater blev s usikre, at vi
har mattet lade dem udga. Dr. A. Meixner har
venligt hjulpet os med en forklaring pa vanskelig-
hederne. Sulfoformo! danner, hvis der anvendes
en for koncentreret svovlsyre, et taet hvidt bund-
fald. Dette kan imidlertid opleses ved forsigtig til-
sazetning af vand. Sulfovanillin er et ret ustabilt re-
agens, og blandingen af vand og svovlsyre ma om-
hyggeligt afkoles, inden der tilszttes vanillin. El-
lers vil der udvikles en sort farve, som helt kan til-
slare eventuelle farvereaktioner,
En anden vanskelighed er, at mange skerhatte vi-
ser hurtige farvezendringer, s snart det blotlagte
stokked udsattes for luftens pavirkning. Hvor sa-
danne @ndringer har veeret seerligt udtalte, er de
medtaget i sidste kolonne af resultattabellen.
Ialt ndede vi i september og oktober at undersege
42 forskellige skerhatte. Syv blev dog ikke artsbe-
stemt sikkert og er ikke medtaget i resultaterne,
selv om fire efter farvereaktionerne at bedemme
kunne placeres i gruppen Xerampelinae (Hum-
merskerhatte), en i gruppen Compactae og kun to
ikke kunne placeres i nogen sikker gruppe. Nar de
navnte syv svampe udelukkes, omfatter resultat-
tabellen ialt 35 arter, undersegt med 10 forskellige
reagenser eller ialt 350 enkeltreaktioner. Flere ar-
ter har dog veeret undersegt mere end en gang. Da
farvereaktionerne varierer noget, f.eks. med
svampens alder og tidsforlgbet efter indsamlin-
gen, er kun den mest karakteristiske farvezendring
medtaget.
Det skal fremhaeves, at+i tabellen betyder den
»normale« farvereaktion, som de fleste skerhatte
viser med det pageeldende reagens. Ferrosulfat
giver saledes i reglen en grared, kedred farve,
guajaktinktur i lgbet af et minut en sortgrenlig
farve og c-naphtol en kraftig bla eller blaviolet far-
ve. Praktisk taget alle skerhatte farves smudsigt
brune eller brunrede med phenol og rede med
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overgang til sort med phenolanilin.

Med*) er fremhzevet de reaktioner, som ikke er i
overensstemmelse med Meixner’s angivelser., Det
er rimeligt, at vi har mistet nogle farver hos R. al-
bonigra, hvor stokkedet hurtigt farves sort, og
nogle andre mindre karakteristiske farvezendrin-
ger. Derimod er afvigelserne hos nr. 35, R. queletii
pafaldende. Vi fandt en svigtende reaktion med
guajak og en kraftig bla farve med «-naphtol, hvor
det skulle have veeret omvendt. Vi stoler faktisk sa
meget pa farvereaktionerne, at vi tvinges til at an-
tage, at artsbestemmelsen har veeret forkert, og at
det sandsynligvis har drejet sig om et eksemplar af
nr. 31, R. fragilis.

Med**) er fremhzvet nogle reaktioner, som hos
Rayner, Moser eller Meixner er fremhavet som
saerligt veerdifulde for bestemmelsen af den pa-
gaeldende art. 1 alle tilfzelde har vore resultater
veeret i overensstemmelse med angivelserne i be-
gerne,

Skulle vi, som foreslaet af Moser, fylde 5-6 sma
drabeflasker i rvgseekken for bedre at kunne fore-
tage artsbestemmelsen i felten, matte vort valg i
ojeblikket falde pa: Ferrosulfat, anilin, formalin,
guajaktinktur, e-naphtol og phenol. De avrige re-
agenser har vi ikke haft sa stort udbytte af, men
det kan selvfelgelig @ndre sig med et sterre erfa-
ringsgrundlag.
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Fig. 1. Sveertende Skerhat (Russula nigricans) herer til en lille gruppe som redmer eller sortner ved gennemskeering.
Foto P. Graae Serensen. x 1.
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Kanel-slorhattene (Cortinarius, underslaegten Dermocybe) i Norden

Klaus Heiland

Botanisk Have og Museum - Trondheimsveien 23 B - Oslo 5 - Norge

Kanel-slerhattene herer til underslegten Dermo-
cybe af slerhattene (Cortinarius). Nogen regner
den som en egen slaegt.

Det som kendetegner kanel-slerhattene er at
frugtlegemerne har livlige farver. De unge lameller
kan vaere smukt gule, orange, oliven eller rade i
forskellige nuancer. Hatten er i reglen mere brun,
men kan ogsa veere kraftig cinnoberred til kar-
minred. Der er ter og ofte filtet, tradet eller fint
skellet. Stokken er lysere end hatten og har ofte
et skar af lamelfarven. Sleret er saedvanligvis
svagt udviklet og brunagtigt eller gult til redt.
Kanel-slerhattene lever i symbiose med traer ved
at de danner mykorrhiza. Derved skaffer de trae-
erne mineralsk neering fra jorden, medens traerne
skaffer svampene organiske forbindelser gennem
fotosyntesen.

Kanel-slerhattene vokser i skov, men mange kan
ogsa findes i dben vegetation som mose, krat eller
hejfjeld. Betingelsen er at der vokser trzagtige
planter pa stedet, selv om dette kan dreje sig om
noget s& smat som Dvaerg-Pil (Salix herbacea). De
fleste kanel-slerhatte er n@jsomme og findes i nze-
ringsfattige gran-, fyrre- eller birkeskove. Andre
arter er mere kraesne og vokser helst under Beg og
eg. Der er grund til at tro at kanel-slerhattene be-
tyder meget for skovrejsningen, siden de er meget
talrige i unge skovplantager. Maske er de nogen af
de forste svampe som de unge treeer danner my-
korrhiza med?

Pa grund af deres smukke farver fanger kanel-
slerhattene ofte svampeplukkerens interesse, men
de er desvaerre vanskelige at bestemme. Dels fordi
mange af arterne ikke er taget med i svampebgger-
ne, og dels fordi artsopfattelsen varierer i littera-
turen. Jeg har arbejdet med kanel-slerhattene i
Norden og vil praesentere en negle bygget pa de
erfaringer, jeg har gjort ved undersegelser ude i
felten, og ved herbariestudier og gennemgang af
litteratur og typemateriale.

Det er vigtigt at gere sig klart, at nir man skal be-
stemme en kanel-slorhat, ma man have godt og ri-
geligt materiale, helst bestdende af 5 til 10 frugt-
legemer pr. indsamling. Det er specielt vigtigt at
have unge, uskadte frugtlegemer. Farven pa la-
mellerne og hatten i ung tilstand er nemlig helt af-
gorende for bestemmelsen! Nar frugtlegemerne
bliver @ldre, merkner hatfarven, og de modne
sporers rustbrune farve overskygger lamellernes
egenfarve, ZLldre frugtlegemer skal man aldrig go-
re sig hdb om at kunne bestemme. Desvarre er det
ikke til at undga at sporesterrelser tages med i
neglen. For enkelte arters vedkommende er dette
nemlig en helt afgerende karakter.

De kenne farver i kanel-slerhattene skyldes en
rezkke stoffer som herer til anthrakinonerne, I
Tyskland og Frankrig har kemikere og mykologer
arbejdet meget med disse farvestoffer, og de fleste
er i dag navngivet og deres kemiske struktur er op-
klaret. Anthrakinonerne findes ogsa i andre svam-

Fig. 1-13. 1. Cortinarius olivaceofuscus (Danmark: Mans Klinteskov; Brandrud, Markussen & Heiland 200-80). 2.
C. cinnamomeus (A, Norge: Oslo, Serkedalen; Irgens 18.1X. 1977. B, Norge: Akershus, Eidsvoll, Tisjeen; Hailand
T 14b). 3. C. palustris var. palustris (A, Norge: Akershus, Nannestad, Nordmokorset; Heiland T 2. B, Norge:
Akershus, Eidsvoll, Tisjeen; Hailand 451-79). 4. C. croceus (A, Norge: Vest-Agder, Farsund, Lista; Heiland L 57-
78. B, Norge: Akershus, Eidsvoll, Tisjeen; Hpiland T 13). 5. C. norvegicus (A, Norge: Hedmark, Folldal, Ratasje-
he; Heiland 35-80. B, ditto; Heiland D 8). 6. C. pratensis (Norge: Vest-Agder, Farsund, Lista; Pedersen & Heailand
414-78). 7. C. palustris var. huronensis (A, Norge: Akershus, Nannestad, Temte; Brandrud 29.1X 1978. B, Norge:
Hedmark, Folldal, Dalholen; Heiland D 2). 8. C. croceoconus (A, Norge: Akerhus, Nannestad, Temte; Heiland
442-79. B, Norge: Oslo, Voksenkollen; Heiland 310-79). 9. C bataillei (Norge: Oslo, Serkedalen; Heiland 221-80).
10. C. uliginosus var uliginosus (Norge: Vest-Agder, Farsund, Lista; Heiland 77-72-2). 11. C. polaris (Norge: Ser-
Trendelag, Oppdal, Hemre Gjevilvasskammen; Stordal 6125). 12, C. uliginosus var luteus (Norge: Vest-Agder, Far-
sund, Lista; Heiland 77-72-2). 13. C. cinnamomeoluteus (Finland: Kuusamo, Jik4ldmutka; Moser & Hoiland 24.VI-
I1. 1978). x 1. Se side 66 og 67.
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pegrupper: ridderhatte (Tricholoma), slerhatte i
underslaegterne Phlegmacium, Leprocybe og Te-
lamonia, og 1 visse mugsvampe. Men det er i kanel
slerhattene de forekommer rigeligst. Faktisk er
det sadan at det ofte er lettere at bestemme en
kanel-slerhat pa hvilke farvestoffer den indehol-
der end pa udseendet. Kemisk kan farvestofferne i
kanel-slerhattene inddeles i felgende grupper:

1. Dimere anthranoler, hvor det vigtigste er
flavomannin-6,6'-dimethylether (Fig. 24). Disse
stoffer bestdr af to sammenkoblede anthrakinon-
enheder (eller, for at vare korrekt, anthranol-
enheder).

2. Sure monomere anthrakinoner som omfatter
endocrocin, dermolutein, dermorubin (Fig. 25),
cinnalutein og cinnarubin, samt deres glykosider.
Disse stoffer bestar af en anthrakinon-enhed med
en carboxylsyre-gruppe (COOH-gruppe).

3. Neutrale monomere anthrakinoner som omfat-
ter emodin, fyscion, dermoglaucin og dermocybin
(Fig. 26), samt deres glykosider. Disse stoffer lig-
ner den forrige stofgruppe, men mangler
carboxyl-gruppen.

Disse stoffers forekomst og sammenszatning er af-
gerende for farven pa kanel-slerhattene (undtagen
den brune farve pa hatten, som skyldes helt andre
farvestoffer, - indkrusterede pigmenter pa hat-
hudshyferne). Gul farve skyldes forst og fremmest
flavomannin-6,6'dimethylether og i mindre grad
endocrocin og dermolutein. Disse stoffer giver
farve til f.eks. C. cinnamomeoluteus og C. palu-
stris. C. malicorius og C. sommerfeltii indeholder
i tilgift et andet gult farvestof, emodin, som ogsa
findes i C. sanguineus og C. fervidus. Den orange
lamelfarve hos C. cinnamomeus og den rede hat-
og slerfarve hos C. uliginosus var. uliginosus skyl-
des det rede dermorubin. C. uliginosus var. luteus
indeholder mindre dermorubin, og er folgelig mer
gul. Den smukke merkerade til karminrede farve
hos C. sanguineus og C. phoeniceus skyldes det
violetrede dermocybin. Dette stof giver ogsa farve
til lamellerne hos C. semisanguineus. Den nydeli-
ge cinnoberrede farve hos C. cinnabarinus skyldes
forst og fremmest det gule cinnalutein og det rade
cinnarubin. Hvad der forarsager den oliven farve
pa lamellerne af f.eks. Cortinarius palustris var.
palustris er derimod ukendt. Man kan sperge sig
hvad disse farvestoffer egentlig tjener til. En mu-
lighed er beskyttelse mod insektangreb. Det har
vist sig at flere anthrakinoner er giftige for insek-
ter, og det er pafaldende at kanel-slerhattene sjzl-
dent bliver angrebet af insekter.
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De af laserne som har befattet sig lidt med orga-
nisk kemi, vil maske laegge marke til at farvestof-
ferne i kanel-slerhattene ligner dem man finder i
Krap (Rubia tinctoria) og Trenervet Snerre (Gali-
um boreale): Alizarin og purpurin. Bade Krap og
Trenervet Snerre er kendte farveplanter, som si-
den oldtiden har varet benyttet til redfarvning af
tej. Kan kanel-slerhattene bruges pa samme ma-
de? Ja, de kanel-slerhatte som indeholder dermo-
cybin giver en pragtfuld red, lysered eller grared
farve pa bejdset uldgarn. Farven ser ud til at vaere
nok sa lyszgte, og kan sammenlignes med farven
fra redder af Trenervet Snerre. Da egnede rede
plantefarver er sjaldne i Norden, og da farvning
med Trenervet Snerre er en besveerlig proces, skul-
le brugen af kanelslarhatte til redfarvning have en
fremtid for sig.

HO 0 OH
. 0.0
H3CO CH;
0

26

Fig. 24-26. Kemiske strukturformler for tre af de vig-
tigste farvestoffer i kanel-slerhattene.

Fig. 24. Flavomannin-6,6'-dimethylether, et eksempel
pé en dimer anthranol (den gule farve hos Agte Ridder-
hat (Tricholoma flavovirens) skyldes ogsa dette stof).
Fig. 25. Dermorubin, et eksempel pa en sur, monomer
anthrakinon.

Fig. 26. Dermocybin, et eksempel pa en neutral, mo-
nomer anthrakinon.



Nogle til de nordiske arter af kanel-slerhatte (Cortinarius, subgenus Dermocybe).
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ved Bjordammen; @stmoe, Hoiland, Ottar & Asmund Bjernstad 17.VIII. 1978. B, ditto; Heiland 12-78). 17. C.

sommerfeltii (A, Norge: Oslo, ved Bjordammen; Heiland 104-80. B, Norge: Oslo, Vettakollen; Heiland 330-79 &
Pedersen). 18. C. semisanguineus (A, Norge: Oslo, Vettakollen; Heiland 370-79. B, Norge: Akerhus, Nannestad,
Nordmokorset; Heiland T 3). 19. C. phoeniceus (A, Norge: Oslo, Serkedalen; Ottar Bjarnstad & Heiland 501-79. B,
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Vettakollen i Heiland 372-79). 22. C. cinnabarinus (Norge: @stfold, Hvaler, Vestaya; Brandrud 632-80). 23.

C. danicus (Danmark: Lolland, Fuglsang Storskov; Jakobsson & Toft KH 210-80). x 1. Se side 70 og 71.

65



66






. Den nedre del af stokken staerkt orange. Vokser

pa fugtig grund mellem Tervemos (Sphagnum)

i fattig skov af Red-Gran (Picea abies) og birk

(Betula). Fundet i Norge, Sverige og Finland. ; : 4
Sjelden. (Fig.9) ......... RS e e e T e C. bataillei (Moser) Heiland comb. ined.

e Andetledes ! s o S T T i T e S T i el Ll
R T A e o € Lo E STt s o] R e
9 Laniellepgillo 4., ol ol oo e e S S S o el i e Sh e 12 :
10. Sporer sma, aldrig over 9 ym lange. Vokser ) ‘ e

g F

; (Sphagnum) under Skov-Fyr {Pmus silvestris)

1k

',

T
4%

. Hat fi!tet men ikke stagr:kt fibfe‘l blegt gulbnm ;,__: -
~ til merkebrun eller redbrun, hatranden

68

~ og Sydsverige. Sjelden. Har sydestlig -

. Sporer store, de stﬁrs{e over 9 ;em fange. Vokse: . G B it
! ,pé fugng. naanngsfatuggmnd I T I W i B

_ {Picea ab;es; Fundet i Danmark, Norge,

* under pil (Salix). Fundet i ‘Danmark, Norge,

. Hat som ung*redbrun til gulbmn ﬂmﬂfebrun i

(variabel art). Vokser i-al slags skov, men -
- foretrzekker aben skov pa fattig grund,

~ Danmark, Feememe, Island, Norge, Svengc og

mest under Beg (Fagus silvatica), men ogsa
under Red-Gran (Picea abies) pa neringsrig,
kaikholcﬁg grund. Fundet i Danmark, Syqinorge

udbredclseiNorden (Flg. W e SART Lar B o ¥ ! :

Kahumhyd’roxtd (KOH} giver en redbrun ni
karmin farve pa Iamelieme, nogle basidier med
gnthgt klumpet indhold. Vokser pd. fugtlg‘ -
neeringsfattig grund, oftest meltefn Tarvemos

eller Rad Gran (Pfceaables) Fundtt i Norge,
Sverige og leand Temmehg a!mmdehg (Fig. 3)

Kaimmhydroxxd (KOH) gwq,r eﬂ mﬂxke‘brun ;4 W W
farve pi lamellerne, basidier udengilligt, . « = . 0 a7 o Lot
indhold. Vokser pa fugtig, neeringsfattig grund ot gt .
altid mellem Tervemos (Sphagnum), i moser
eller under Birk (Bew!a) eller Red-Gran

Sverige og Finland. Temmehga;nundehg(mg fym e e

Hat som ung red til murstensmdw stok ‘med -
rede slerrester. Vokser pa fugtig grund, helst

Sverige og leaﬁd, Atmmdei)ga%avlandet (Fig. ‘10) o '.1:‘, .

eller gullig, stok uden tydelag&mde slm're:ster AT e
Sperer sma, aldrig ¢ over O 5 /Jm lange o

Sporer sto:e de smrste over 9.5} pm m’!ge :

sizldent indbojet, lamellerne i reglen rent gule

vokser ogsa i mose og til fjelds. Fundeti .

Finland. Meget almindelig, og den mest - et et e e
udbredte kanelwsisarhat i Norden: (Fxg 4} .......... e et -



- fattig jordbund, ofte mellem Tmemgs{&okagﬁtfny

14. Hat steerkt fibret, redlig kanelbrun til redbrun,
hatranden oftest indbejet, lameller okkergule til
orangegule, tidligt kanelbrune. Vokser pa
relativt ter, aben grund, helst over skovgrensen i
og ofte under Dvarg-Birk (Betula nana), .
Fundet i Norge og Nordfinland. Temmelig .
almindelig i fjeldet og nordpa (Fig. 5).........

15. Hat som ung ohvengui eller blegt guibrun til
; snavsetorangegui

15. Hat som ung radbwn el]er orangcbrun Iil
motkebmn w8 L oni s

16. Hat son}_ling olivengul til blegt 6kkeghul.
Vokser pa fugtig jordbund, helst under gil
{Safix). Fundet i Island, Norge, Svalbard,
Sverige og F inland. ‘Temmchg aimmdgkg P g
i‘jetdet og norépé sywléncré sydpé«i !avlandat (Flg I}) o

16 ‘Hat som ung bleegi gﬁlbﬂm tll ‘snavset erangcguL
”\Fokser pa fugtig jordbund, helst under pil .
- (Salix). Fundet i Norge ongnlamd Siagjgg‘h sk
Farekemlpﬁr oftest i selskab meri}lo\fedw sl
vaneteten{i“lg 12y = ;.M e :;,: m»:, i

i i s

17 ’Smé frugifcgem hat alddg*owz ST e
 diameter, stok kest ikke Iwngcl;é end 3 cm. ”g i
 Vokser meiiem: Dverg-Pil (Salix herbacea)
- Polar-Pil (S. polaris) eller Netbladet Pil
(S. reticulata) i heifieldet eller arktiske egne. - “;f; e
Fundet usiand,),}{,orgeﬁog Si?hlbard Sjldon =
{Flg u)m,.,,w..w ; et

A eLE

i e

e

P

gl

G G

. 43 Hat srm ng rmibn,m uwga;zlgebmﬁ amd medw Pl ol B L i D

; LSE "Héit“som yung mﬁrkebmn &“rt mmenhmm, Qﬁ}

', Svef‘tge og Fmiand t’E‘xs, Bery

. mere eﬂéi" mindre spids pukkel. Vokser b e i il "’”’“f,: ég&g‘*‘“’ ’

o relativt fugtig bund, ofte mellem mosser,. = ..~ - ’
g A fﬁfeﬁr&ekfmn Engtfg,skcw, men kan csgsé“jfﬁi&e& s “E

- imose eller fil fjelds. Fundet i Danmark, Island,

Norge ’Sv;erigeog 'mlan&. Ahmrft!ﬁifk igws -

# PR
e g e

ellermpuklét e

: mc&guthgf &mmpefmamm m«m wawf&gg“”‘ e e - ;_-w“,”f‘ e fﬁ‘?"f -

i i i

under Red-Gran (Picea abies), Skov-Fyr (Pinus
e »Sllke&iﬂsz eller birk {Berula). ~Vogs§; ogsh f*l‘flt'iisﬁ’
cog tl f;elds Fundet i wDamgark [siandg ‘Nnge- w

geola .
«w.". = 4..>4iv

1§- Kahumhydrmgd (KDH} giver emmmkgﬁ‘wn :* e B M* ‘“‘;L e
Ea;-w: pAJmEiem:, baﬂdler'uden.gullt 3 ‘ i ¥




70



71



20. Hat og stok merkerad til karminred . ........co et W e el T G e s Vs S B
20. Hat og stok okker til brun .. ..... o L By Sl e o e iy T e S RO
21, s

21. Hat som ung med brun l‘dng, sporer oftest

22. Lameller dybt ora,ngemd‘bmﬁe til matrﬁde <,

Hat som ung uden brun tone, sporer ovale,
(4-)4.5-5.5(-6) um hrede. Vokser i granskov
(Picea abies), oitest mellem mosser i fugtig og
relativt teet skov, kan ogsa forekomme i
fyrreskov (Pinus silvestris) eller levskov.
Fundet i Danmark, Norge, Sverige og Finland.
Temmelig almindelig. Falger Red-Grans .
(Picea abiesj udbredelse (Fig. 21) . ........

mandelformede, 3-4.5(-5) um brede:(variabel art). -
Vokser i granskov (Picea ubies), ofte pa :

neringsrig bund. Fundet i Norge, Sverige og
Finland. Ikke ﬂlmmdelig Folger Rad Gr,a, *
(Picea abreS} udbredelse (Fig. 19) ... ... o

e

(se punkt 6) . e ‘ e i

22 Lameller Bfodmdem k‘&rmtmaifi& Ml o e e

72

23 Rat som ung ‘biegx ﬂ!wenbrun il okkerbrun, o gy

e

stok blegt okker med okkerfarvede slorrester,
radhg ved basis. Vokser ial ﬂags skov, men i
~ foretrazkker fattig mrdbmplmdctf: Danmark,

Nonge Swmge 0g leznd Megmt almmé’é}fg {F:g. 18)..

<33= o g ,"Ay,-"<<»n

23 ‘Hat som ng mdbruﬂ m}k olesker med m e

24 Hm mﬁsk p&tpu’rbrun t gréAl«;g karmmm&'k o
25 Myce«het“lt vec;P stokbasi? vm[ﬁtg iﬁ‘yfemb .y "j‘

25 Mﬁgt’:lzeﬁ!t v;:d sz(basxs H:gtwgr%bmm . w
~ hyferne i hathuden med brun micrust:mxg DL

’ sl;arzoner«(se fnmkI 2I) o .,.’“;m

bﬂge‘skqv (Eagus srfvat;cg) ;mm ka‘nmoﬁsa J&wﬁes ", B ;“w
under eg (Quercus) og Avnbeg (Carpinus bet”uﬁw}a S
- Fundet i Danmark, Syﬁnorge,,SydEMerlgem o
Sydfmiand Ikke almmdqr g .Fglngr bejggm

. ucibreaéise {EJE“ ﬁ)

..fh

hathudmmgd  karminrede pigmentkornog -
kfumijer( Vckser i b%k@‘\f“{éﬂ’e&'m‘ Eagus; eﬁei’ i gy
wgra;isk@v"“(Pccgg abies) pd “na:gmg;srig grund.
- Fundet i Sydnorge, Sydsverige og Syxifmlan*é
Sjeelden. Fﬂigar amageilg egfsns g@&e'muxj
udhfcddse(Fx&Z{}; e ” g v’w e

uden karmmmﬁe plgmeagkom. Vokser i lovskov

~med eg (Quercus) og bog (Fagus SJWWA oy sm =,
deni ktm kmdufra Loﬂanm Damnaxk (Fxg J&) Mose o =




1 Svampe 3 har Merete og Poul Printz skrevet en
udmerket artikel om farvning med svampe. Der
kan man lese, hvorledes man skal ga frem for at
fa svampefarven til at sidde pa garnet. De har op-
ndet pragtfulde rede farver med Blodred Slerhat
(Cortinarius sanguineus), Cinnoberbladet Slarhat
(C. semisanguineus), Cinnober-Slarhat (C. cinna-
barinus) og C. phoeniceus. Selv har jeg faet et
godt resultat med Cinnoberbladet Slerhat (C. se-
misanguineus) pa alunbejdset uldgarn. Svampene
kan bruges friske, eller de kan terres ved 40-60°C
over en radiator eller lignende, og lagres til senere
brug.

Til slut: er kanel-slarhattene spiselige? Her vil jeg
sige absolut nej! Vi ved meget lidt om slerhattenes
spiselighed. Derimod ved vi at der findes dedeligt
giftige slorhatte i Norden: Puklet Gift-Slerhat (C.
speciosissimus) og C. orellanus. Om kanel-
slarhattene indeholder de samme giftstoffer er
uvist, men der er gode grunde til at lade vaere med
at prevesmage! Desuden ved man at anthrakino-
ner er giftige eller i hvert fald virker steerkt affe-
rende. De afferende egenskaber hos medicinplan-
ter som Tarstetrae (Frangula alnus) og Rheum pal-
matum skyldes netop anthrakinoner, som ikke er
ulig dem vi finder i kanel-slerhattene.

I forbindelse med neglen ma jeg gore opmaerksom
pa at artsopfattelsen og navngivningen bygger pa
mine egne resultater, efter nejagtige studier af ty-
pemateriale og originalbeskrivelser. Desuden er
der inkluderet fire nye arter for videnskaben: Cor-
tinarius norvegicus, C. polaris, C. sommerfeltii
(= C. cinnamomeobadius Henry sensu Moser) og
C. danicus (antagelig identisk med C. purpureo-
badius sensu Lange). Disse arter vil blive gyldigt
publiceret i et starre videnskabeligt arbejde om
Cortinarius subgenus Dermocybe. Her vil der og-
s& blive gjort rede for den artsopfattelse og no-
menklatur, som jeg bruger.

Summary

A key and coloured plates of the 23 known Nordic spe-
cies of Cortinarius subgenus Dermocybe including 3 new
species are provided. Valid descriptions of the new speci-
es together with a more detailed account of the subgenus
in Norden will be published in Nordic Journal of Botany
or Opera Botanica.
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Printz, M. & P., 1981: Farvning med svampe. - Svampe
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Reaktion pa treffelartiklen

Efter artiklen om »Treffelfloraen i Madvarer« i
Svampe 2, 1980 har en enkelt af producenterne
rettet op pa misforholdet mellem deklaration og
indhold. Det er Bunkenborgs Pelsefabrik som har
udskiftet »treflerne« af aktivt kul med Mu-err
svampe, ogsa kaldet Kinesisk Judasere (Auricula-
ria polyrricha). Hvad angdr varedeklarationen pa
Bunkenborgs pelser afha&nger den af, hvor man
keber dem. | Irma hedder den »Sardellen lever-
pelse« og deklarationen lyder: ca. 1% torrede spi-
sesvampe. | kebmandsforretninger derimod hed-
der den »Skerefast leverpelse«, og deklarationen:
1% treffelerstatning. I begge varer er der som
navnt Kinesisk Judasere.

De ovrige troffelvarer, inklusive de 2 belgiske ef-
terligninger, markedsferes uandret.

Kinesisk Judasere er en dyrket art, som importe-
res terret fra Kina (Hong Kong). Bade konsistens
og smag minder meget om vores Judasere (Auri-
cularia  auricula), som ifelge spisesvampe-
enqueten (se andetsteds her i bladet) ikke rangerer
hejt i kulinarisk henseende. Selv vil jeg betegne
begge arter som smagslese, og den ene procent i
pelserne drukner i en kraftig odeur fra andre til-
setningsstoffer.

Undersoagelserne er ievrigt taget op af Tank, i
juli-nummeret 1981.

Jorgen F. Albertsen
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Fire interessante arter i Gulhatfamilien (Bolbitiaceae) fra Danmark.

Roy Watling

Royal Botanic Garden
Edinburgh, Skotland

Henning Knudsen

Botanisk Museum
Gothersgade 130, 1123 Kebenhavn K.

Roy Watling er specialist i Gulhatfamilien (Bo/bi-
tiaceae), som han har studeret i mange ar og fra
mange lande. Under to beseg i Danmark, i 1976 og
1980, dukkede der flere nyheder og sjeeldenheder
op, som danner emnet for denne artikel. Gulhat-
familien omfatter kun nogle fa sleegter, nemlig
Gulhat (Bolbitius) med nogle fa danske arter,
Keglehat (Conocybe inkl. Pholiotina) med 27 dan-
ske arter og Agerhat (Agrocybe) med ca. 12 dan-
ske arter.

Keglehattene er en vanskelig slagt med mange
smé arter som umiddelbart ligner hinanden meget:
De er brune eller sjaldent gullighvide, med en hat
som oftest er nogle fa cm stor og kegle- eller klok-
keformet. Stokken er haj og tynd og giver svam-
pene et meget rankt udseende, desuden er den ka-
rakteristisk hvidstribet, iser everst. Stribningen
(ses bedst i lup) skyldes nogle raekker af sterile cel-
ler, cystider. Disse findes ogsa pa lamelaeggen og
hos nogle arter ogsa pa hatten. Cystiderne har ofte
form som en elflaske med en tennisbold lagt pa
mundingen (Fig. 1C), i det felgende betegnet som
lecythiforme, mens andre er mere almindeligt
kelle- eller flaskeformede. De lecythiforme cysti-
der er et godt varemaerke for slaegten, idet ingen
andre slagter har si mange arter med den slags
cystider. Sporerne er brune og tykvaggede og for-
synet med en spirepore, et lille omrade i den ene
ende af sporen med en tyndere veeg.

@kologisk set er slaegten ogsa ret homogen, idet
nasten alle arterne forekommer pa neeringsrig
jord, ofte i haver, langs skovveje eller pa gedskede
arealer. P4 grund af den vanskelige adskillelse af
mange af arterne ved vi ikke meget om disse i
Danmark, udover som navnt at nasten 30 for-
skellige er fundet. Leif Dassing takkes venligst for
at have overladt en af os (RW) sit materiale af Co-
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nocybe utriformis og C. parvula, begge arter med
noter pa friskt materiale og akvareller af Hanne
Dessing. Disse ses pd Tavle 1 sammen med en
akvarel af Elfenbens-Gulhat (Bolbitius lacteus),
som vi ogsa vil takke Hanne Dessing for. Forst-
nazvnte art er ny for Danmark, den anden er ny
for videnskaben og Elfenbens-Gulhat bliver ny-
beskrevet pd grundlag af materiale fra den
nordisk-mykologiske kongres i 1980 i Vording-
borg. Siden den blev beskrevet af Jakob Lange i
1940, har den ikke veret rapporteret fra Danmark
og kun fi gange andre steder fra. Desuden be-
skrives en ny art, Conocybe elegans, som overfla-
disk minder om Conocybe bulbifera Kauffman,
pa materiale fra Hareskoven. En fyldigere artikel
med en videnskabelig gyldig publicering af de nye
arter (det kraever bl.a. en latinsk beskrivelse) vil
komme i Nordic Journal of Botany (Watling,
1982).

Conocybe utriformis

Samse synes at vare et rigt omradde med hensyn til
de mindre keglehat-arter, og her benyttes lejlighe-
den til at beskrive et par sj=ldne arter derfra.
Forst Leif Dassings fund af C. utriformis, en art
der ferst blev beskrevet fra det sydlige England i
1960. Den synes at veere ret udbredt i det atlanti-
ske Europa pa egnede steder. Udover England og
Danmark har Kits van Waveren (pers. komm.)
fundet den i Holland. Den er tilsyneladende sjzl-
den, men kan sagtens vere overset pa grund af
dens specielle krav til miljeet, nemlig imellem star-
tuer i naeringsrige moser.

Leif Dossing sendte sit materiale til Kew, hvor ty-
pematerialet af C. utriformis ligger, og bade Da-
vid Pegler fra Kew og R. W. har sammenlignet
med typen og konfirmeret bestemmelsen.
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Tavle 1. 1. Elfenbens-Gulhat (Bolbitius lacteus) x 2. 2. Conocybe parvula x 1. 3a. C. utriformisx 1. 3b. C. utriformis
x 2. Akvarel Hanne Dassing.
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C. utriformis P. D. Orton i Trans. Brit. Mycol.
Soc. 43:196 (1960).

Hat 1,5-2,5 cm, kegleformet eller bredt hvalvet,
puklet, gulbrun, som ter blegt lerbrun til fledefar-
vet eller blegt okker, hygrofan, gennemskinneligt
stribet i fugtig tilstand. Stok 4-6 cm x 1,4-2 mm
(ved basis 3 mm), noget tilspidset mod hatten,
med let opsvulmet basis, hvidlig med lysbrun to-
ne, stribet, everst dugget, nedefter fnugget og
med filtet basis, hul. Lameller tilhzftede, gulbru-
ne, buede, ggen hvid. Ked tyndt og skert; uden
lugt.

Basidier 4-sporede, kelleformede, 20-27 x 8-9 um,
Sporer 7-10 x 4,5-5,2 um, mandelformede til elli-
psoidiske, med spirepore. Cheilocystider (cystider
pé lamellens g) 18-36 x 8-11 um, blereformede,
sjeldnere kelleformede; pleurocystider (cystider
pa lamelfladen) mangler. Caulocystider (cystider
pa stokken) magen til cheilocystiderne men ofte
starre, 26-50 x 8-12 ym, Hathud en palisade af pze-
reformede eller stilket-paereformede celler, 20-30
x 14-24 yum. Med eskner pa hyferne i stokoverfla-
den.

I sma spredte flokke pa jorden, ofte i tilknytning
til pinde og andet forrddnende plantemateriale i
udkanten af en dam pa meget fugtig bund. Kun
set pd steder der normalt er oversvemmet om vin-
teren og ofte overskygget af tuer af Stiv Star (Ca-
rex elata). Jordens pH var 7,6. Fundet i juli og au-
gust mange 4r i traek.

Samse, Besser Sogn, i lille plantage ved Strand-
mosegard; 19.VII. 1962 & 18.VIIL. 1974, L. Das-
sing.

Conocybe parvula

11979 da en af os (RW) var pa Samse, prevede
han at finde materiale af en lille keglehat, somLeif
Dessing havde fundet der, og som var beslagtet
med C. mairei. Det mislykkedes, men Dessings
originale materiale blev undersegt. Det viste sig at
reprasentere en ny art, og da det var ledsaget af
noter pa det friske materiale og af en akvarel, be-
skrives det her som C. parvula Dessing & Watling
ined. Arten er hidtil fundet otte gange.

Hat 4-5 mm, vedblivende klokke- til kegleformet,
gulbrun i midten, blegere (blegt lerfarvet gulbrun)
mod randen, dugget. Stok 2-2,5 cm x 0,5-1 mm,
hvidlig eller af hattens farve men blegere, noget
gennemskinnelig, dugget overalt. Lameller tilhaef-
tede, lysebrune, @g hvidlig.

Basidier 4-sporede, 20-22 x 7-7,5 pm, sterigmer 2
pm lange. Sporer 6-7,25 x 3,75-4 ym, ellipsoidiske

76

set forfra, let mandelformede set fra siden, blegt
siennafarvede, relativt tykvaggede, spirepore op
til 1 #m bred. Cheilocystider 46-60 x 9-11 (-15) pm,
flaskeformede, nogle med en ret lang tilspidset
hals; pleurocystider mangler. Caulocystider ma-
gen til men mere variable end cheilocystiderne; pi-
locystider (cystider pa hatten) flaskeformede, 50-
70 x 9-12,5 um.

Svampen voksede pa sandjord i et ret 4bent omra-
de med krat af Alm. Hyld (Sambucus nigra) og
steerk vaekst af Stor Neelde (Urtica dioica), Burre-
Snerre (Galium aparine) og Vild Kervel (Anthris-
cus silvestris). I bunden 14 udgdede grene af Alm,
Hyld som i dbne partier var praget af lastsidden-
de mos. Jorden er basisk og naeringsrig med en pH
pa 7,6.

C. parvula adskiller sig fra C. mairei ved frugt-
legemets og sporernes form, men iszer ved de stor-
re cystider, som i mindre grad er trukket ud i en
tynd hals.

Conocybe elegans

I efterdret 1979 blev der fundet to store kollektio-
ner af en ukendt keglehat med uszdvanligt haje
frugtlegemer af Henry Dissing i Hareskoven nord
for Kebenhavn. Svampene voksede pa jord blan-
det med savsmuld. Ferst blev det antaget at svam-
pen var identisk med C. bulbifera Kauffman, iszer
fordi denne amerikanske art netop kendetegnes af
sin opsvulmede basis og den lange stok. Det sjzl-
landske materiale afviger imidlertid i ekologi
(savsmuld og ikke hestepzrer), i den meget tykke-
re stok og is@r ved at stokken var deekket af talri-
ge klynger af stilket-pzereformede celler; kun
nogle fa lecythiforme cystider (Fig. 1C) findes
overst pa stokken. Den nederste del af stokken er
deekket af et hyfelag dannet af korte, brede celler
som deekker over caulocystiderne, som har store
hoveder. Den ma betragtes som en ny art 0g be-
skrives her som Conocybe elegans Watling ined.

Hat 3-5,3 cm, kegleformet til klokkeformet, der-
efter udbredt, hveaelvet med flad rand, let puklet,
til sidst med belget opadvendt rand, sienna til ok-
kerbrun, med et mat kanelbrunt sker, stribet i
randen, ved udterring blegt okker til okker, fed-
tet, skinnende som fugtig, ikke dunet; ligner Psa-
thyrella obtusata. Stok robust, 8-14 cm x 4-6 mm,
ved basis 1,5-2,5 cm, pistilformet, langsomt tykke-
re mod den kraftige basalknold, af samme farve
som hatten bortset fra den everste del som er lidt
blegere, stribet hele vejen med undtagelse af basis,



Fig. 1. A-D. Conocybe elegans. A. Habitusfigurer. B. Sporer. C. Cheilocystider. D. Caulocystider. E & F. C. par-
vula. E. Cheilocystider. F. Sporer. G & H. Bolbitius lacteus. G. Cheilocystider. H. Sporer.
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som er fibret-filtet. Lameller tilheeftede, mere el-
ler mindre bugede, blegt gulbrune derefter gulligt
rustfarvede eller gulbrunt kanelfarvede, eeggen
fint hvidfnugget. Ked af hattens farve, ved udter-
ring hvidligt i hat og stok.

Basidier 4-sporede, bredt kelleformede, korte og
tykke, 18-22 x 10-11 pm, sterigmer 2-2,5 um lange.
Sporer 11-13,5 x 6,5-7,5 (-8) um, ellipsoidiske set
forfra, let affladede fra siden, tykvaggede, lyst si-
ennafarvede i kaliumhydroxyd, med tydelig ca. 2
um bred spirepore, apiculus tydelig. Cheilocysti-
der lecythiforme, 15-20 x 8,5-11 um, hovedet 4-5
um bredt, halsen ofte forl&nget og let sammen-
sneret, hyalin; pleurocystider mangler. Caulocy-
stider klynget sammen i sma grupper, stilket-
pareformede ofte med en lang stilk, hyaline, glat-
te, @verst pa stokken blandet med nogle fi lecythi-
forme celler; nedre del af stokken med korte, bre-
de hyaline og af og til svagt ornamenterede hyfer.
Hathud en palisade af stilket-pareformede celler,
mindre end 20 ym brede.

Pa jord blandet med savsmuld.

Sjeelland, Hareskoven nordvest for Kebenhavn;
4.X. 1976, H. Dissing (mat. pa Botanisk Museum
og i Edinburgh).

Denne elegante svamp kendes pa sin store sterrel-
se (af en keglehat at veere), den tykke pistilforme-
de stok med en tydelig omend ikke randet knold
og mikroskopisk pa de relativt store sporer, chei-
locystidernes relativt store hovede, og klyngerne
af stilket-paereformede caulocystider.

Romagnesi (1942) beskrev en kollektion af Galera
bulbifera Kauffman fra Europa, men denne viste
sig siden at vaere Conocybe inocybeoides. Den af-
viger ved de 2-sporede basidier, cheilo- og caulo-
cystider med meget starre hoved, ekstremt store
mandelformede sporer og randknold.

Elfenbens-Gulhat (Bolbitius lacteus)

I »Studies in the Agarics of Denmark XII» (1938)
beskrev Jakob Lange Bolbitius vitellinus og Plute-
olus aleuriatus; sidstnzevnte henferes nu ogsa til
gulhattene, slegten Bolbitius. P4 det tidspunkt
hvor sidste bind af Langes storvaerk, Flora Agari-
cina Danica, blev publiceret, havde han tilfajet en
anden art til Bolbitius vitellinus-gruppen, karakte-
riseret ved dens beskedne sterrelse og nasten hvi-
de hat: Elfenbens-Gulhat (B. lacteus).

Det er tilsyneladende en sjelden svamp, som kun
er fundet fa gange siden (1940) og fra temmeligt
spredte lokaliteter. En britisk kollektion fra Eng-
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land (Ravensgill Wood, nar Pateley Bridge,
Yorkshire: Wat. G420 (E)) og en fra Horany i Un-
garn bestar af ret darligt materiale. Binyamini
(1976) var den ferste efter Lange som publicerede
en kort beskrivelse, pa materiale fra Israel (Hade-
ra, 12.1. 1975 (75.129). Da Lange ikke efterlod sig
noget typemateriale og da to fine frugtlegemer
blev fundet p& Men under den nordiske kongres i
1980, blev det besluttet at gensbeskrive arten base-
ret pa dansk materiale.

Elfenbens-Gulhat (B. lacteus) J. E. Lange, Flora
Agaricina Danica Vol. V., Appendix p. 2 (1940).
Hat 8-13 mm, kegleformet til hveelvet, snart ud-
bredt og fladt hveelvet, til sidst nedtrykt i midten,
let slimet, elfenbensfarvet, i midten med et flade-
farvet skeer fra de modnende sporer, rand stribet,
snart uregelmeaessigt belget. Stok 2-2,5 x 0,75-1
mm, hvid, men snart med et gulligt fladefarvet
skar, okkerplettet ved basis, dugget pa den ever-
ste halvdel. Lameller tilhaftede, kanelfarvede,
hurtigt kollaberende.

Basidier 4-sporede, 8-10 ym brede, korte og tykke,
hyaline i kaliumhydroxyd. Sporer 8,5-10 (-11) x 5-6
(-6,5) um, ellipsoidiske set forfra, let affladede set
fra siden, tykvaeggede, dybt siennafarvede i kali-
umhydroxyd, spirepore tydelig, ca. 2 ym bred.
Cheilocystider hurtigt kollaberende, bredt flaske-
formede med let opsvulmet spids, 30,32 x 6,5-13
pm, blandet med hyaline, tyndvaggede bleerefor-
mede celler mindre end 15,5 ym brede. Hatbund
dannet af hyaline, blereformede celler 22-30 um
brede, let forslimede, uden pilocystider og vakuo-
leert (inde i hyferne) pigment. Caulocystider talri-
ge, 1 klynger, cylindriske til flaskeformede, mere
eller mindre bojede, 27,5-42,5 ym lange, i spidsen
mer eller mindre opsvulmede, 7,5-8,5 um brede.

I grees pa fugtigt, skyggefuldt sted mellem hylde-
buske (Sambucus nigra) pa kalkjord.

Men, Jydelejet i Klinteskoven; 18.1X.1980, H.
Knudsen.

Materialet er pa alle mader i overensstemmelse
med Jakob Langes beskrivelse og de friske frugt-
legemer lignede preecis illustrationen i Flora Aga-
ricina Danica (P1. 196 D). Lange's illustration og
den her publicerede af Hanne Dessing viser at
denne art ikke er identisk med B. vitellinus, som
det ofte har veeret havdet.

Elfenbens-Gulhat er en lille sart art, men den skin-
nende elfenbensfarvede eller maelkehvide hat ger
den til en bemerkelsesvaerdig svamp. Hat og la-
meller modner hurtigt og stokken forlenger sig sa
hurtigt at frugtlegemet ved middagstid nasten er



flydt hen, som det er kendt fra mange af de sma
bleekhatte. Arten vil muligvis vise sig at veere mere
udbredt hvis man leder efter den pa naeringsrigt
graesland. Den adskiller sig fra B. titubans ved
mangel pa farvestof, den mindre starrelse og de
mindre sporer.

Summary

Four interesting species of Bolbitiaceae are described
from recent Danish collections. Bolbitius lacteus and
Conocybe utriformis are redescribed, and Conocybe
parvula and C. elegans described as new species. How-
ever, it should be noted that the two new species are not
validly published in this paper. This will be done to-
gether with a more detailed account of the four species
in a forthcoming paper in Nordic Journal of Botany
(Watling, 1982).
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Borsteharet Malkehat (Lactarius mairei),

en ny malkehat i Danmark.
David Boertmann

Mallegade 23 - 2200 Kabenhavn N

P4 en tur til den nordlige del af Juelsberg Skov
ved Nyborg, den 9. oktober 1980, fandt jeg en
malkehat, som jeg ikke kendte. Den lignede
umiddelbart en krydsning mellem en Skzgget
Mzelkehat (Lactarius torminosus) og en Ege-
Malkehat (L. quietus), og den var let at bestemme
efter Moser (1978) til Lactarius mairei Mal. var.
zonarus Pears. Jeg folte mig dog ikke overbevist
om denne bestemmelse, idet arten ikke var naevnt
i Knudsens (1977) liste, og jeg havde sveert ved at
forestille mig, at en sa karakteristisk svamp skulle
vaere overset. Materialet blev terret og henlagt til
yderligere oplysninger kunne skaffes. Sddanne
kom imidlertid hurtigt, idet jeg ved en tilfeeldig
gennembladning af Friesia bind XI faldt over et
fotografi af samme svamp fra Gotland (Erikson
1976), og kort efter sa jeg ogsa et fotografi i Mar-
chand (1980), og begge kunne bekrzfte min tidli-
gere bestemmelse.

Beskrivelse

Der blev fundet 7 eksemplarer pd noget forskellig
udviklingstrin, idet et var ganske lille, nermest
knopagtigt med en hatdiameter pa 1,5 cm, og et var

relativt gammelt og stort med en diameter pad 12
cm. De fire andre 14 mellem 3,5 og 8,5 cm i hatdia-
meter. Hatfarven var blegred til blegorange med
merkere koncentriske ringe som hos Ege-
Melkehat. Disse var dog helt forsvundet pa de to
sterste og &ldste eksemplarer, og p4 de andre for-
svandt de ved terring. Marchand's fotografi viser
en hatfarve noget lysere end mit materiales. Hat-
randen var besat med kraftige bersteagtige har,
meget forskellige fra og kortere end Skagget
Malkehat's mere uldagtige og taette harkled-
ning. Disse har eller berster var arrangeret i grup-
per, som igen var arrangeret i koncentriske baelter
ud mod hatranden (Fig. 1). Denne s ud til at vaere
leenge indrullet, og kun pa de =ldre eksemplarer
rettet ud og noget uregelmessigt belget. Randber-
sterne var af en markere red farve end hatten, pa
det lille helt unge eksemplar dog hvide. Alle eks-
emplarer viste navleformet nedsanket hatmidte.
Lameller lysere end hatten, naermest hvide med
redligt skeer, middeltette (15-20 pr. cm hatrand),
relativt smalle, en smule nedlebende og enkelte
gaffelgrenede.

Stok ogsa lysere end hatten, pa de helt unge ek-
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semplarer n@rmest hvid, pad de @ldre af samme
farve som hatten, blot lidt lysere. Laengden tyde-
ligt kortere end hatdiameteren, 1,5-4 x 0,6-1,5 cm
(foroven), af form noget tilspidset nedefter og
hul.

Mezlk rigelig og uforanderlig, hvid. Smag breaen-
dende skarp. Lugten skulle efter Marchand veere
steerk og frugtagtig, men det har jeg ikke bemaer-
ket, de terrede svampe har dog en kraftig, pelar-
gonieagtig lugt.

Sporer bredt ellipsoidiske til naesten kugleforme-
de, amyloide og med lister og vorter (Fig. 2), 7,5-9
% 6,3-6,8 um Basidier 30-40 pm lange, enkelte
med kun tu scerigmer. Pleurocystider talrige, op
til 75 x 12 pm. lange, spidse, ofte med et lille ved-
hang pa spidsen og med grenligt indhold.
Voksestedet var pd muld under gamle eksemplarer
af Alm. Eg (Quercus robur) og elme (Ulmus sp.),
mellem spredte Stikkelsbaer (Ribes uva-crispa) og
uden urtevegetation. Andre svampe i umiddelbar
narhed var Stor Tragthat (Clitocybe geotropa) og
Cystolepiota hetieri.

Det drejer sig altsd om en let genkendelig svamp,
som kendes fra de andre »skaeggede« arter pa den

Fig. 1. Bersteharet Malkehat (Lactarius mairei) fra
Juelsberg Skov, 9.X.1980. Et stort &ldre og et middel-
stort eksemplar. Skala 1 cm.

—_—

A

Fig. 2. Sporer fra Bersteharet Maelkehat. Skala 10 um.
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mere spredte og bersteagtige randharing, pa meel-
kens og hattens farve og pa voksestedet. Fra Ege-
Mzlkehat kendes den pa sit skag.

Bemarkninger

Arten er ikke tidligere beskrevet fra Danmark,
men den er fundet fer, nemlig af Leif Dessing i
Kirkeskoven ved Vordingborg, hvor han har set
den i en arrzkke, senest den 20. september 1980
under den »danske mykologiske kongres«. Dette
fund er ogsa gjort under eg. Dette er den hyppig-
ste tresort, den findes under, men ifelge Reid
(1969) kan den ogsa findes under Beg (Fagus silva-
tica) og birk (Betula sp.).

Pa grund af hattens tydelige koncentriske tegning
skal dette fund, ifelge de forskellige bestemmel-
sesvaerker der her er benyttet, henfares til variete-
ten zonatus. Denne varietet betvivles dog af Reid
(1969), som mener at zonering - ikke zonering blot
skyldes individuel variation, og derfor reducerer
den zonerede type til en form. Mit materiale stot-
ter Reid’'s synspunkt, idet zonering kun ses pa
yngre eksemplarer, og den fra disse ogsa forsvin-
der ved terring. Desuden har mit materiale for
store sporer til den zonerede type, selv om den er
zoneret.

Bersteharet Malkehat foreslds som dansk navn,
og det terrede materiale er deponeret pa Botanisk
Museum i Kebenhavn.

Summary

A description of a collection of Lactarius mairei from
Funen 1980 is given. The opinion of Reid (1969) that var.
zonatus should be reduced to forma zenarus is suppor-
ted, due to the fact that the zonation disappears with age
and weathering and in dried specimens, and because cle-
arly zonated specimens have relatively large spores
(7.5-9 x 6.3-6.8 um

Lactarius mairer was also found on Zealand in 1980, and
both collections were made under Quercus robur.
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Svampenes plads i litteraturen
Poul Printz

Frugtparken 1 - 2820 Gentofte

1 Europa er der to store omrader, hvor svampe ik-
ke betragtes med fjendtlige @jne. Det ene omfatter
finnerne og de slavisk talende folkeslag i Polen,
Balkanstaterne og Rusland, og det andet udgeres
af landene omkring det vestlige middelhav: Cata-
lonien, Sydfrankrig og Italien. Her er kendskab til
svampe en del af den almene folkekultur. Her ud-
gor svampe en veasentlig del af erneringen; de
omtales med sympati i eventyr og viser og indgdr i
positive sammenhange i sagn og overleveringer.
Blandt de keltiske og germanske folkeslag i vort
hjerne af Europa betragtes svampene derimod
med skepsis, ja med frygt, foragt og veemmelse. |
den nyeste tid har vel det egede samkvem med
omverdenen bidraget til at slare dette billede, sa
der efterhanden er mange svampeyndere ogsa i
Nordvesteuropa, men gar vi tilbage til den blot
lidt zldre litteratur, til ordsprog og folkesagn, er
billedet klart. Tydeligst trader det frem i den en-
gelske litteratur, hvor der nzppe kan findes et
venligt ord om de foragtede »toadstools«. I den
skandinaviske og tyske digtning er der vel - maske
under indtryk af naboerne i @st - en tendens til en
knap sa uvenlig indstilling, men hovedsynspunktet
er ubetinget negativt.

Hvad er det sa, man har imod svampene? Hvor-
med har de gjort sig fortjent til det had og den for-
agt, de udseettes for?

Den engelske digter Shelley (1792-1822) er i sit sto-
re digt »The Sensitive Plant« ikke utilbajelig til at
give dem skylden for vinterens komme, for blom-
sterflorets forsvinden og naturens ded. Digtet be-
skriver en blomstrende have med sol og fuglesang -
et idyllisk og livsbekraeftende scenebillede. I slut-
ningen af digtet traeeder svampene ind pa scenen pa
denne made:

And agarics and fungi, with mildew and mould,
Started like mist from the wet ground cold;
Pale, fleshy, as if the decaying dead

With a spirit of growth had been animated!

Their moss rotted off them, flake by flake,

Till the thick stalk stuck like a murderer’s stake,
Where rags of loose flesh yet tremble on high,
Inspecting the winds that wader by.

Eller i oversattelse:

Gragustne svampe og skimmel og mug
fedtes som tager af vinterens suk

som om det dede, der smuldrede hen,
genvakt til livet har rejst sig igen.

Med hat og med stok af orme &dt hul
star de som beddelens stejle og hjul,

hvor trevler og stumper af ked og af skind
gives til fals for den farende vind.

Soingod Hoek

For Shelley fremkalder svampene altsa tanker om
blege gengangere og radnende lig. Hundrede 4r se-
nere minder de D. H. Lawrence (1885-1930) om
borgerskabet, om de kapitalistiske undertrykkere,
og i hans @jne er det meget varre end gengangere
og adsler.

How beastly the bourgeois is

especially the male of the species -

Nicely groomed, like a mushroom

standing there so sleek and erect and eyable -
and like a fungus,

living on the remains of bygone life,

sucking his life out of the dead leaves,

of greater life than his own.
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And even so, he’s stale, he’s been there too long.
Touch him, and you'll find he's all gone inside
just like an old mushroom,

all wormy inside, and hollow

under a smooth skin and an upright appearance.

Full of seething, wormy, hollow feelings
rather nasty -
how beastly the bourgeois is!

Standing there in their thousands,

these appearances, in damp England
What a pity they can't all be kicked over
like sickening toadstools,

and left to melt back, swiftly

into the soil of England.

Eller i oversattelse:

Hvor jeg ledes ved borgerskabet
- ved dets hanner isar.

Som paddehatte star de - veltrimmede,
slikkede og ranke - en fryd for gjet.

Og lever - som en svamp - af liv, der var,
og suger livets kraft af bedre liv.

Og dog er de passé - udlevede.

Pirk til dem og se - de er kun en skal,
som en aldrende svamp - ormedt og hul
bag sin glatte og ranke facade.

Et deekke over ormaedte, hule felelser
- hvor kelt.
Jeg ledes ved borgerskabet.

I tusinder star de - disse fremtoninger

i det klamme England.

Skade de ikke alle kan sparkes om

som kvalmende svampe - og gives igen i hast
til Englands jord.

Dette er kun eksempler - omend eklatante - pa
svampenes utaknemmelige rolle i engelske digteres
bevidsthed. Som den amerikanske digter Emily
Dickinson (1830-1886) udtrykker det, er svampene
udstedte blandt naturens skabninger.

Had nature any outcast face,
could she a son contemn.
Had nature an Iscariot

The mushroom - it is him,

Men hvad har s givet svampene deres darlige ry?
Hvad er det digterne bebrejder dem? Ja, ser vi ef-
ter ovenfor, s er det, at de lever af dedt eller de-
ende materiale, at de lever kort og radner hastigt
bort. Men hvorfor legge svampene for had af den
grund? Alt levende der og radner - ogsa skovens

nyudsprungne bege og springende hjorte. Og nar
svampene finder neering i dedt organisk stof, er
det jo kun udtryk for, at de er vigtige deltagere i
jordens aldgamle, effektive genbrugsprojekt - op-
retholdere af naturens harfine balance, som den
kritiserende menneskehed har ladet hant om til
vore dage, hvor felgerne af arhundreders frads be-
gynder at vise sig.

Hvorfor ser digterne ikke svampene som nyttige
medborgere i naturens rige - en plads der dog be-
redvilligt indremmes orme, insekter og andet
kryb? Hvorfor taler man kun om gustne, ormad-
te svampe, nar svampene dog pranger i alle regn-
buens farver og skyder op struttende af sundhed
og kraft? Hvorfor digter man ikke om svampenes
uforlignelige ynde, deres uendelige opfindsomhed
i form og voksemade?

Er det fordi svampene minder os alt for meget om
vores egen forgengelighed, fordi deres henfald
sker pa en anmasende og uestetisk made, der alt
for patrangende minder os om, at »af jord er du
kommen, til jord skal du blive«? Har livstroen i
Norden ikke vaeret sa stzerk, at disse dystre min-
delser har kunnet finde trast i en tro pa, »af jor-
den skal du igen opsti«, enten det sa bliver som
kristendommen lzerer det, eller mere negternt som
et led i naturens evige rytme? En god gammel hed-
ning som Hans Hartvig Seedorff har engang skre-
vet en vise om »genfedelse«, hvor det sidste vers
lyder:

Men i hvad der sa skal haende, mine venner
lad mig bede til det forsyn, der er mit,

Lad mig spire i en ager

nok sa liden, nok sa mager,

blot jeg genopstar engang som akvavit.

Alligevel ville det have veeret imod al digterisk tra-
dition, hvis han havde skrevet:

Men i hvad der end skal hande, mine venner,
skal jeg intet bedre enske for mig selv,

bli’'r jeg fadt i ny faconer

i en mark som champignoner

eller i en skov som gylden kantarel.

Og dog ville grundtanken have veeret najagtig den
samme. Hvad der end matte veere grunden, sé er
svampene i Nordvesteuropa fra gammel tid blevet
betragtet med mistro, og det er vel at meerke ikke,
fordi de kunne veere giftige, for man ville ikke
dremme om at spise dem undtagen i den yderste
ned. 1 Saxos Danmarkskrenike fortzlles om
Kong Hading:
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»Da det var beserget, rustede Hading igen sin haer
hele den vinter, og om varen, s snart isen smelte-
de, drog han atter til Sverige, hvor han forte krig i
samfulde S 4r. Da levnedsmidlerne slap op som
folge af den lange tid, togtet varede, kom hans
krigsfolk i den yderste ned, sa de matte ty til he-
steked og hundeadsler, ja de matte for at stille sul-
ten ®&de paddehatte, som voksede i skoven, ja de
blev endog nedt til at 2de menneskeked».

I dag, hvor afstanden i tid har gjort harens lidel-
ser mindre nerveerende, kan vi maske tillade os at
more os over i hvilken rzzkkefelge sulten lod dem
vaelge deres fede. Hvis vi tenker pA Shelley og
Lawrence, fristes vi til at tro, at havde Hadings
folk veeret engleendere, havde de adt hinanden,
for de forgreb sig pd svampebestanden. Havde det
derimod varet slaviske folkeslag, han kommande-
rede, havde de fradset i skovbundens herligheder
og vendt slagets gang.

Hadings tid - og Saxos med - ligger langt tilbage,
men helt op til vor tid har danske bender set pa
svampene p4 samme made som da Hadings folk
ad svampe og svensker. Omkring 1910, da Jeppe
Aakjer skamred sin Pegasus for at give Jylland en
national sangskat, skrev han ogsa dette digt, som
han har kaldt for »Svampejagt»:

Nar Skovmosset drikker den hestmilde Regn,
mens krogrygget Bonden hjemkerer,

Og Kvierne star bag de piggede Hegn

med Dryp i de haengende Orer,

da stiger af Kilden, hvor Hindene gar,

en Nymfe og planter - den forste i ar -

en aggegul lys Cantharelle.

Og stiger sd Solen bag toppede Has,
mens Markmusen Dugdraber slikker,

jeg skrider sa langt over regnslagent Grzs,
langs faldet med Havre og Vikker;

og segner end Som 'ren for Leernes Stal,
med Latter September skal fylde min Skal
med kridhvide Eng-Champignoner.

Der vandrer to elskte ad Lenlighedssti,

hun trykker ham Hatten om Panden,

han slynger om hende den Arm, som er fri,
mens Kurven han har pa den anden.

Aa se, hvor hun bejer sig lendefri, slank,
og pludrer og plukker, til Kurv og til Hank
star skjult under brune Boletus.
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Lad andre kun jage med Basse og Hund

og skyde til Hens og til Hare,

jeg vandrer fortryllet langs Fjordvigens Rund
blandt Svampenes farvede Skare;

den Jagen forsimpler ej Sind eller Aand,

den giver mig Muld men ej Blod p4 min Hand
og Hjerte for alt - indtil Krybet,

Ja du, som ma slide de stavede Sten

og sla dig til tals med Kontoret,

seg ud for at rette de sovende Ben,

hvor Skovbunden dekker dig Bordet!

Thi aldrig er Danmark sa darende sken,
som nar bag den bazrfyldte redmende Ren
den Ridderhat blaner i Duggen.

Det kan jo vaere en meget smuk hyldest til det sep-
temberlige Danmark, men synet af jyske piger og
karle pa svampejagt langs Karup A har ikke vaeret
hverdagskost. Ingen jysk bonde uden for szrlin-
genes kreds har plukket, endsige spist de foragteli-
ge tingester. [ hvert fald ikke for hajskoler, oplys-
ning og franske kogebeger satte dem fluer i hove-
det. Se ogsd hvor pdklistret hentydningerne til
svampene er - og de latinske former Cantharelle
og Boletus. Eng-Champignon er et moderne
kunstord, som ikke har veeret brugt blandt jyske
bender, og ridderhatten har han haft svaert ved at
se sa tidligt pa dret. Aakjeer samlede selv svampe
og spiste dem, som det fremgar af hans efterladte
papirer, men han har nappe gjort sig hab om at f4
de geeve jyder med pa den galej. Det er ikke et
propagandadigt i svampeplukningens tjeneste.
Men har sd svampene ogsd kun tjent som bag-
grund for efterarsstemningen og en smule harcel-
leren over den jagt med besse og hund, som star
jydens sind langt neermere end svampejagt, s er
synet pa svampene dog udpraget velvilligt. Ind-
varsler de end sommerens fald, er de et positivt
indslag i naturen, og det er sjaldent de tildeles den
rolle.

I Harald H. Lunds digt fra trediverne er syns-
punktet endnu mere positivt:

Med hjertet tungt af sorgen
jeg gik en gravejrsmorgen

pa kirkegéardens gang.

Da - som en trest fra mulden -
stod der i morgenkulden

syv champignons og sang.



Ak mennesker - I stakler -
kom her og se mirakler.

Vi er af mulden trangt.

Vi er syv honningsole,

sma alfers malkestole,

som har cementen sprangt.

Jeg stod og sa dem stige
op fra det dunkle rige
med en titanisk trods.

Syv steerke, unge sjele,
fromt herte jeg dem meele:
Kom her og leer af os.

Vi kan cementlag spraenge
og op i lyset tr&enge

syv saskende i kor.

Og aldrig I os standser,
skent I har lagt et panser
omkring den sorte jord.

Med handen under hagen
jeg stod og medte dagen,
som selv et gravejr bred.
Bortvejret var nu sorgen
og mod den lyse morgen
min sang mod himlen sked.

Maske er den gamle tradition om svampene som
budbringere om ded og henfald ved at blegne.
Forstaelsen af deres rolle i naturens husholdning
- for de levende vaeseners afhangighed af hinan-
den - skulle virke i den retning, men gammel
tradition er sveaer at andre. Endnu i 1974 kviede
nogle medlemmer af Svampeforeningen sig ved
at lade nogle kilogram champignoner ga i gry-
den, fordi de var fundet pa en kirkegard.

85



Svampeskikke hos de russiske folkeslag

At man har en helt anden indstilling til svampe i
den wostlige del af Europa end hos os er ret kendt,
men at man ligefrem har svampeskikke er maske
mindre kendt.

Jeg opdagede det ved at laese en morsom kogebog
skrevet af Ellen Rydelius. Bogen hedder »Russisk
Mad«, og udkom ferste gang i 1945. Det som ger
bogen ret enestaende som kogebog er, at de ferste
28 sider, nasten halvdelen af bogen, omtaler bade
russisk mad og folklore skikke. Gennem skildrin-
ger, ofte af beremte russiske forfattere, far man
en pudsig indsigt i den mad man spiste til hverdag
og fest i det gamle Rusland, og heraf udgjorde
svampene sandelig ikke den ringeste del. Bogen
statter sig til et gammelt russisk veerk, nemlig Jele-
na Molokhovets som udkom ferste gang i 1864,
men som siden da er blevet genoptrykt flere gan-
ge. Hun var vel lige sa beremt i sit hjemland, som
Madame Mangor var det hos os. Jeg har plukket
lidt ud af det hun skriver om svampe, men den
som vil vide mere om emnet kan evt. lane bogen
pa biblioteket.

P4 side 6 skriver hun: »Det russiske ars ferste
svampetid plejer at falde i juni. Sa begiver hele by-
en sig ud for at samle champignoner, Karl Johan-
svampe 0.s.v. Farste gang man samler svampe,
foregar det pa en serlig festlig made. Pigerne gar
alene ud for at lede efter svampe, og hvis der kom-
mer en ung mand hen til dem, treekker de ham i
srerne og jager ham bort. Nar pigerne har samlet
tilstraekkelig mange svampe, fiar de unge mand
lov til at vise sig med det braende de har samlet, og
sa teender man bal i det frie, og hver af pigerne by-
der den unge mand, hun har holdt sammen med
om vinteren, pa primeren stegt i smer eller smeta-
na (sur flade).

Derefter danser de runddans. Pa denne tid plejer
maedrene at klage over, at smearret pa gadefuld
made forsvinder fra spisekamret; og da pigerne
kommer sent hjem, ender den glade dag tit med
skaend og grad. De unge meend ma ikke selv med-
bringe ske eller gaffel til dette (svampe) maltid, pi-
gen mader ham med sin ske«.

P4 side 7 fortaller hun videre: »Til efterdrets
landlige glaeder horte den anden svampesason, og
nu haenges terrede Karl Johansvampe og malke-
hatte i guirlander omkring ovnen og i vinduerne. 1
spisekamre og forrddskamre opbevaredes den ma-
rinerede svamp i krukker«.
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En meget yndet made at spise svampe pa var aben-
bart pa »Blinier« (sma pandekager af boghvede-
mel og hvedemel) med log og salt - iseer i fasteti-
den, hvor ked, &g og smer var forbudt spise.
Hun beskriver en mindehejtidelighed for en af-
ded, hvor der bevaertes 200 geester, der bestar af
savel preester og klosterfolk som leegmand. Ga-
sterne er fordelt i tre grupper: Legmend ved hee-
dersbordet, praester ved et andet bord, og endelig
de mindre fine geester anbragt ved borde ude i gar-
den.

Det er for klosterfolkene man bl.a. serverer de
ovennavnte blinier med svampe, leg og salt. Ved
hzdersbordet var de derimod belagt med kaviar,
mens man ved bordene i garden serverede blinier
med smelt (en lakseart). Praesterne fik som en af
de mange retter en tyk graskarsuppe med friske
svampe, ved hadersbordet fik man fiskesuppe
med ster og piroger, og ved bordene i garden kal-
suppe med sterhoved. Klosterfolkene overholdt
dbenbart strengere madregler i fasten end laegfol-
ket.

At svampene ikke var forbeholdt de bondefamili-
er, som selv plukkede og terrede dem, fremgar af
side 16, hvor forfatterinden navner, at en af de
ting en russisk kebmand havde i sin butik var tar-
rede svampe.

P4 side 21 beskriver hun et spiseskammer, som det
er tegnet af Gogol i hans arbejde »Gammeldags
Godsejer«, og som antagelig er en portrattering
af Gogol's fars foraeldres hjem. Den gamle kone
som fremviser alle sine »godter« til en geest, forer
ham hen til en mangde tallerkner som stdr i ska-
bet og siger: »Dette er svampe med timian! Det
der er svampe med kryddernelliker og valnedder.
Det var en tyrkisk kvinde, der leerte mig at salte
svampe pa denne made, og man kunne ikke maer-
ke, at hun havde tyrkisk religion. Hun gik i kirke
omtrent som vi, men hun spiste ikke flask, hun
sagde, at det var forbudt i deres religion. Og her er
svampe med ribsblade og muskatned! o.s.v.«.
Pa side 23 omtaler forfatterinden sma svampepo-
stejer som abenbart er lavet med terrede eller sal-
tede svampe, fordi ejeren af disse postejer siger, at
han har haft svampene i flere maneder.

Der naevnes en ret af hjemmelavede nudler serve-
ret med svampe, hvilket formodentlig skyldes ita-
liensk indflydelse, og l&zngere nede pa side 25 for-
taeller fru Rydelius, at den russiske menu bl.a.
omfatter en mangde svampesupper, for, som hun
siger, »i modsatning til benderne herhjemme (i
Danmark) har de russiske bender lert at passe pa



skovens svampe og sikre sig et forrad af saltede,
terrede eller marinerede svampe. Guirlander af
terrede Karl Johan-svampe plejede altid at pryde
markedsboderne i russiske eller baltiske byer.
Man spiste dog aldrig kantareller«. Dette lyder
markeligt, men hun giver ingen forklaring pa
hvorfor. Fandtes de ikke, eller ansd man dem ikke
for at veere spiselige?

I den anden halvdel af bogen, hvor de egentlige
opskrifter er skrevet, begynder pa side 61 et afsnit
om svampe. Her fortelles om terring af svampe,
saltede rerhatte, marinerede svampe, rerhattemel,

soya af terrede svampe, stegte malkehatte, mal-
kehattesmer, saltede malkehatte, marinerede
mealkehatte, saltede champignoner, champignon-
soya, svampesuppe pad bouillon, svampesuppe
uden ked, svampesuppe af terrede svampe med
makaroni og champignon med smetana.

Mon ikke vi kunne uddybe vort kendskab om til-
beredelse af svampe her - bogen kan som sagt la-
nes pa biblioteket.

Nan Lillelund

Champignoner i flade

For nogle 4r siden kom der pa Hans Reitzels for-
slag en dansk overszttelse af en engelsk bog om
det franske landkekken - mere internationalt kan
det nzesten ikke blive.

Forfatterinden Elisabeth David har skrevet den lil-
le bog som trest og hjeelp til de landsmaend, der er
blevet grundigt treet af det engelske kekkens le-
gendariske udskejelser i retning af centnertunge
puddings og terstegte stege, og den rummer en rig-
dom af sma fine retter skabt i ydmyge kroer og
private husholdninger i de franske landdistrikter.
Der er ogsa svamperetter imellem, og jeg kan ikke
dy mig for at citere en lige s& enkel som raffineret
ret med morgenplukkede champignoner i hoved-
rollen. Nar man laeser den naesten poetiske hyldest
til markens og skovens gaver, feler man sig ar-
hundreder fra en nutid, hvor hver dag bringer sit
raedselsbudskab om tungmetaller, ded og for-
deerv.

Lad os gleedes, alle vi der naede at fryde vore ga-
ner med ager- og skovmandelchampignonernes ri-
ge aroma, inden nogen tog sig pa at berave os gle-
den ved at oplyse os om cadmium og nyresvigt. Vi
har leert at forsta kannibalen, som sergmodigt be-
merkede til missionzren, der havde overbevist
ham om det urigtige i hans tidligere kostvaner:
»wHerre, vi var lykkelige, da vi var uvidende«.
Min sester og jeg havde en Nanny, som plejede at
lave denne ret til os over ilden i barnekammeret,
af champignoner, som vi selv havde plukket tidligt
om morgenen. Jeg gér ud fra, at de aldrig vil kom-
me til at smage helt sddan igen, for barndommens
evne til at smage undslipper os med 4rene - men til

gengzld er der afgjort heller ikke noget, der no-
gensinde mere vil smage sa afskyeligt som barne-
kammerets gred eller skoletidens radselsfulde
kogte torsk.

Dengang, da der var rigeligt med god flede (og in-
tet andet end helt frisk, tyk flade kan gere det),
eksperimenterede jeg ofte med denne champig-
nonret, og den bedste made at lave den pd er den-
ne:

Til fire m& man have 2 kg champignoner, absolut
friske fra marken, og de skal vaere mellemstore,
hvide og lukkede. Vask eller skrzl dem ikke, men
gnid dem omhyggeligt enkeltvis med et rent stykke
og tag stokkene af., Szt omkring en thekopfuld
vand over at koge i en gryde; tilset en theskefuld
salt. Kom svampene i og kog dem i 3-4 minutter.
Imens varmes fleden, 2%2-3 dl, i en lille gryde,
hvor den skal koge noget ind og blive tykkere.
Hzld sa vandet fra svampene og kom dem tilbage
i deres gryde og hald den kogende flede over
dem. Lad dem koge endnu 2-3 minutter og server
dem omgaende, meget, meget varme, pAd varme
tallerkener og i ophejet ensomhed. At spise dem
sammen med noget andet, ville vaere utenkeligt,
men serg for, at der er en peberkvarn pa bordet,
da man ikke kan tilseette peber, medens de tilbere-
des, fordi det ville edelaegge rettens udseende.

Elisabeth David: Fransk Landkekken, Hans Reit-
zels forlag 1973.

Poul Printz
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Ekskursioner

Lerdag den 23. maj. Ekskursion til Boserup skov.
Trods en darlig vejrudsigt samledes omkring 80 af
foreningens medlemmer pa parkeringspladsen
foran restaurant Skovly til den traditionelle mor-
keltur. Om formiddagen afsegtes skovens-sydlige
del, der er meget varieret, og hvor morklerne duk-
ker op med forvirrende uregelmessighed i de for-
skellige afdelinger. '
Der fandtes ikke sa fa morkler, og skent en del vil-
le have haft godt af at blive plukket nogle dage
tidligere, var der dog ogsa enkelte faste, friske
eksemplarer mellem fundene, sa ekskursionsdelta-
gerne - af hvilke mange aldrig havde set en morkel -
fik lejlighed til at indprente sig dens udseende pa
forskellige udviklingstrin.

Antallet af arter og individer var i @vrigt overor-
dentlig beskedent med kun en halv snes af de sad-
vanlige fordrsarter. Blandt disse kan der vare
grund til at n@vne Mycena (Hydropus) subalpina,
der fandtes i adskillige smukke kollektioner. Den
er de seneste ar blevet fundet i stigende mzngde
pa Boserupturen og ma efterhidnden regnes med til
de obligate forarssvampe. Det er denne art Jakob
E. Lange og F. H. Maller i 1936 beskrev under
navnet Collybia pseudoradicata pa grund af dens
lighed med Palerodshat (Collybia (Oudemansiel-
la) radicata). Den har samme gulbrune hat med

Fig. 1. Hydropus (Mycena) subalpina fra Boserup. Foto
S. Thorbek. x 0,5.
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olivent skeer og slanke stok som Palerodshat men
har i modsatning til denne ingen pzlerod og vok-
ser pa smapinde og trestumper i skovbunden. Ar-
ten er imidlertid allerede beskrevet i 1913 af von
Hohnel under navnet Mycena subalpina, og den
har da ogsa cystider og sporer som en stor gruppe
af huesvampene. I nyere tid er arten sammen med
5-6 andre europaeiske arter blevet anbragt i en
seerlig sleegt Hydropus, navnlig pa grund af hat-
hudens bygning.

De fundne svampe demonstreredes efter frokos-
ten pd Skovly, og ved denne lejlighed havde et
medlem ensket at takke foreningen og dens besty-
relse for en reekke gode ar og for indsatsen i svam-
penes tjeneste. Takken konkretiseredes i et
haderstegn, der meget 4 propos havde form af en
forgyldt minimorkel, hvortil grundlaget var hentet
i Boserup sidste forar. Den overraktes fru Elisa-
beth Andersen som péskennelse af hendes store
indsats som mangedrigt medlem af bestyrelsen.
Om eftermiddagen besegtes den nordlige del af
skoven omkring sanatoriet, hvorfra der hentedes
adskillige poser og kurve med Varmusseron (Calo-
cybe gambosa), men hvor svampefloret i avrigt
var endnu sparsommere end i skovens sydlige del.
Til gengaeld kunne vi glaede os over stralende sol
over den bla fjord.

Jergen Bech-Andersen og Poul Printz

Den 23.5. 1981. Ekskursion til Hadsundegnen.
Ekskursionen medtes ved Vindblees kirke syd for
Hadsund. 13 deltagere var medt op. Vejret var be-
hageligt. Om formiddagen afsegtes Havkar skov
ost for Ajstrup, hvor der i 1977 var fundet en god
bestand af badde Alm. Morkel (Morchella vulgaris)
og Kegle-Morkel (M. conica). Vores segen gav ik-
ke noget resultat. Af andre svampe blev der fun-
det Varmusseron (Calocybe gambosa), samt en art
Entoloma i retning af Maj-Radblad (E. aprile). Pa
stammer af Hassel (Corylus) voksede maengder af
en skivesvamp, (Encoelia furfuracea) og pa ned-
gravede grene Skarlagen-Bagersvamp (Sarcoscy-
pha coccinea). Om eftermiddagen besegte vi Bal-
legard skov pa vestbredden af Kastbjerg 4. Her
blev der ikke fundet noget nyt, men den samme
redblad var der igen, og pa et overdrev nord for
skoven sa vi baevrerust (Gymnosporangium clava-
rieforme) pa gamle ener (Juniperus).

Svanhildur Svane



Den 24.5. 1981. Morkeltur til Sydsj=elland. For at
undersoge om det ikke var muligt at finde morkler
andre steder end i Boserup arrangeredes denne tur
til potentielle morkellokaliteter i Sydsjelland.
Desvarre kunne vi ikke fa tilladelse til at feerdes
uden for stierne i de fleste af de enskede skove,
fordi bukkejagten var i gang. Det medferte at
Strandegéards Dyrehave, som var forste lokalitet,
kun blev overfladisk undersegt. Der blev fundet
lidt Varmusseron (Calocybe gambosa) og pa en
gammel halvt udgéaet Beg (Fagus silvatica) fandtes
en smuk, helt frisk bevoksning af Svovlgul Pore-
svamp (Laetiporus sulphureus)ogslimsvampen Re-
ticularia lvcoperdon. Naste lokalitet var Viemose
Skov, hvor jagtejeren venligst havde givet os tilla-
delse til at feerdes i nordenden i en times tid. Her
fandtes igen Varmusseron, desuden Skellet Stilk-
poresvamp  (Polyporus squamosus), Pokal-

Foldhat (Helvella acetabulum) og Udbredt Bager-
svamp (Peziza repanda). Til trods for at skovens
sammens&tning var meget lig Boserups, fandtes
dog heller ingen morkler her. Efter frokosten pa
stranden ved Viemose fortsattes til sidste lokalitet,
Jydelejet i Mens Klinteskov. Her fandtes igen
VAarmusseron, men mere interessant var en red-

blad, Entoloma sepium, som ovenfra til forveks-
ling lignede Varmusseron. Vendte man den om,
var lamellernes lyserede farve, og den lange, krid-
hvide og silkeskinnende stok dog nok til at se for-
skellen men ievrigt betegnes E, sepium ogsd som
en god spisesvamp. Den vokser kun om foréaret og
er knyttet til Slden (Prunus spinosa). Den synes ik-
ke at veaere rapporteret fra Danmark fer, men op-
tradte i ar flere steder rundt i landet. En anden
stor forarsredblad, Flammet Radblad (Entoloma
(Rhodophyllus) clypeatus) blev ogsa fundet i en-
kelte eksemplarer under Tjorn (Crataegus). Ende-
lig fandtes et enkelt eksemplar af en svamp, som
blev demonstreret som maske vaerende en agerhat.
Under mikroskopet blev det opklaret at det blot
var et indterret eksemplar af Lev-Skalhat (Pholi-
ota lenta), en svamp der normalt findes sent pa
aret. Det lykkedes saledes ikke at finde en eneste
morkel, men med den franske spisesvampeunder-
sogelse refereret andetsteds i bladet in mente synes
tabet rigeligt at kunne opvejes af de fundne Var-
musseroner!

Henning Knudsen

Fig. 1. Entoloma sepium. Denne store karakteristiske forarsart, kan ovenfra minde meget om Varmusseron (Calocy-
be gambosa), men de lyserade, ikke hvide lameller afslerer at den herer til redbladene. Udover fundet i Jydelejet,
blev den samtidigt fundet flere andre steder i landet, selv om den ikke har vaeret rapporteret fra Danmark fer. For-
modentlig har den tidligere veeret forvekslet med Flammet Redblad (Enroloma clypeatum), der vokser de samme ste-
der og pa samme arstid, men er betydeligt merkere og mere fibret.
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Ekskursion til Mallorca

[ fortseettelse af foreningsekskursionen fra januar
1979 (SVAMPE 1: 34) arrangeredes i november
1980 endnu en ekskursion til Mallorca. For at kun-
ne drage sammenligninger mellem svampefundene
fra de to ekskursioner, genbesagtes de tre mest
lovende lokaliteter fra 1979. Til skade for svampe-
ne havde det vaeret et usaedvanligt tert og solrigt
efterar; men indsamlingerne oversteg alligevel de
dristigste forventninger.

Ekskursioner

En ny lokalitet var en skovstreekning umiddelbart
vest for Cala Mayor (Fig. 1) bevokset med Sten-Eg
(Quercus ilex) og Aleppo-Fyr (Pinus halepensis).
Her voksede mange eksemplarer af den store hvi-
de fluesvamp Amanita ovoidea (Fig. 2). Arten er
udbredt i Spanien og det sydestlige Frankrig med
nordgraense pd hejde med Paris. Den er mindre
almindelig i Marokko og Algeriet og foretrazkker
kalkbund. Den angives at vare en udmarket spi-
sesvamp, hvad vi desvaerre ikke havde mulighed
for at kontrollere. Almindelig var ogsa en rerhat
Suillus leptopus, der er en middelhavsart knyttet
til Aleppo-Fyr med slimet hat og punkteret stok.
Her blev ogsa fundet den smukke orangerede
tragthatlignende Omphalotus olearius, der er ud-
bredt i den sydlige del af Europa. Arten er iser
knyttet til oliventraerne, men findes ogsd pa an-
det levtrae. Den er giftig, og sma eksemplarer for-
veksles af og til med kantareller. Her fandt vi ogsa
den skarpe violette skerhat Russula torulosa, som
er knyttet til Aleppo-Fyr samt, pa bar mark, rester
af Artetroffel (Pisolithus tinctorius).

Neste nye lokalitet var olivenplantninger og skov-
streekninger ved Castillo de Alaro (Fig. 1) med
Aleppo-Fyr, Stor-Eg og Oliventreer. Herudover
noteredes Pistaciened (Pistacia vera), Smilax og
Jordbertre (Arbutus unedo) med friske frugter.
Her fandtes atter Suillus leptopus og yderligere
Halsband-Ridderhat (Tricholoma focale) (Fig. 3).
Redmende Skagtroffel (Rhizopogon rubescens)
og en-del Honningsvamp (Armillariella mellea) p
Oliven (Olea europaea). Endvidere fandtes den
sydeuropaiske laederporesvamp Trametes trogii,
der har brunt ked medens vore hjemlige har hvidt
ked.
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Fig. 1. Undersegte lokaliteter pA Mallorca. Lokaliteter
undersegt i 1979 er angivet med @ . Lokaliteter under-
segt i 1980 er angivet med & . 1. Galilea, 2. Masanella,
3. Miramar, 4. Torrente de Pareys, 5. La Albufera, 6.
Cala Mezquida, 7. Cala Mayor, 8. Castillo del Alaro, 9.
Coll de Hono, 10. Alcudia, 11. Sa Moleta.

En fyrreskov pa sandbund ved Cala Mezquida var
blevet undersagt i januar 1979 (Fig. 1). I en taet be-
voksning af Aleppo-Fyr fandtes flere eksemplarer
af gastromyceten Gitterkugle (Clathrus ruber)
(Fig. 4), en slegtning til stinksvampene hjemme-
herende i middelhavsomradet. Ogsa her noteredes
mange eksemplarer af Amanita ovoidea. Gen-
gangere fra sidste beseg var (Swillus leptopus) og
Inocybe agardhii i sand under Aleppo-Fyr. Endvi-
dere fandtes Krokodille-Ridderhat (7Tricholoma
caligatum), Hygrophorus limacinus, Skarlagen-
Vokshat (Hygrophorus cfr. coccineus), Inocybe
pruinosa  og Hej Posesvamp (Volvariella
speciosa). Interessant var middelhavsslegtningen
af Velsmagende Malkehat, der her er Lactarius
sanguifluus. Den er almindelig omkring Middel-
havet, og forekommer spredt i Centraleuropa med
den nordligste lokalitet pa Gotland. Den er meget
populer som spisesvamp i Sydeuropa. Den solgtes
pa markederne pa Mallorca til haje priser (Fig. 5)
og importeres til @en fra fastlandet.

En ny lokalitet i det nordvestlige bjaergmassiv ved
Coll de Hono pa vejen mellem Orient og Bunyola



. Amanita ovoidea.

Fig. 3. Halsband-Ridderhat (Tricholoma focale). Hat og stok orangebrunlig. Stok over ringen hvid.




Fig. 4. Gitterkugle (Clarhrus ruber). Det gitteragtige net er skarlagenredt og den merke sporemasse er meget
stinkende!

Fig. 5. ctarius sanguifluus pd markedet i Inca. Prisen er 500 pts. pr. kilo. Det svarer til 35 kr. pr. kilo, en haj
pris i forhold til andre madvarer pa stedet.




Fig. 6. Scleroderma meridionale, en sydeuropzisk Fig. 7. Pleurotus eryngii, en sydeuropeisk estershat,
bruskbold. Foto S. Klug-Andersen. x ca. 0,25. der vokser pa urter. Foto S. Klug-Andersen. x ca. 0,25.

Fig. 8. Hygrophorus russula, en vokshat hvis statur og  Fig. 9. Hygrophorus limacinus vokser under fyrretraeer
rede farve far den til at minde meget om en skerhat.  pa kalkbund. Det er en sydeuropaisk slagtning til vor
x 0,5. hjemlige Hvidbrun Sneglehat. x 0,5.
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var bevokset med Oliven, Aleppo-Fyr, Sten-Eg og
poppel. Her fandtes Omphalotus olearius ved fo-
den af gamle Oliven. To velsmagende bladhatte
blev fundet her, agerhatten Agrocybe aegerita der
groede pad poppel (Populus) og (Pleurotus
eryngii), en pstershat der er ejendommelig ved at
gro pa de visne stzngler af store urter, isr af
skeermblomstrede. Her fandtes ogsd Gulmalket
Mzelkehat (Lactarius chrysorrheus) under Sten-
Eg, Redbladet Ridderhat (Tricholoma orirubens)
og den meget smukke vokshat Hygrophorus rus-
sula som er udbredt i hele middelhavsomradet.
Endelig noteredes igen Artetraffel (Pisolithus
tinctorius) og Leccinum crocipodium, en af vore
sjeldneste rerhatte, men almindelig i Sydeuropa.
P4 en lokalitet ved vejen mellem Inca og Alcudia
fandtes Scleroderma meridionale (Fig. 6), en
bruskbold der ferst for nylig blev beskrevet fra
Sydeuropa.

I en bevoksning nord for Alcudia (Fig. 1) fandtes
Plettet Troffel (Tuber maculatum) og igen Pleuro-
tus eryngii,

Strandskoven ved La Albufera var en genvisit fra
januar 1979, hvor den var en af de bedste lokalite-
ter. Denne gang var udbyttet magert. Udover Suil-
lus leptopus og Russula torulosa fandtes i sandet
bagersvampen Sepultaria arenicola og store
mangder af en Inocybe sp.

I et naturreservat i naerheden af Sa Moleta fandtes
udover Swillus leptopus Stor Parasolhat (Macrole-
piota procera) og Skaegget Malkehat (Lactarius
torminosus). Den sidste forekomst var bemaerkel-
sesvaerdig ved ikke at veere i naerheden af birk (Be-
tula), men Cistus.

Lokaliteten ved Massanella (Fig. 1) var ogsi en
genvisit. Her blev fundet en ny art af phykomycet-
troffelsleegten Glaziella (leg. P. Rabenborg).

Konklusion

Ved denne indsamling i november fandtes langt
flere mykorrhizadannende arter end ved forrige
indsamling i januar. Ligeledes blev ingen af for-
arssvampen genfundet. Floret svarede siledes
langt mere til det der i Danmark fremkommer i ef-
terarsmanederne; men med en dominans af kalk-
elskende middelhavsarter, heriblandt mange vok-
shatte og parasolhatte. P4 grund af indsamlinger-
nes omfang indeholder denne beretning kun de
vigtigste og lettest bestemmelige arter. En naerme-
re bearbejdning af resultaterne fra de to ekskursi-
oner vil fremkomme senere.

Henning Knudsen & Preben Graae Serensen

Bier og svampe.

Svampenes betydning for naturens kredsleb er
velkendt. En af de for medlemmerne mere updag-
tede sider af svampenes virke er vi blevet gjort op-
merksom pa af H. E. Ekstrem, som har oversat
felgende afsnit fra svenskeren Ake Hanssons bog
»Bier og biavl«.

Biernes betydning for hornkvaegavlen

I blomsternes nektar findes der normalt en mikro-
skopisk lille gaersvamp, Metschnikowia zygota,
som spredes fra blomst til blomst med biernes og
humlernes hjzlp. Den er pd en markvaerdig made
tilpasset til disse insekters sugerer. Den findes i to
former, dels som enkelte sma ovale celler, dels
som triader eller tetrader, d.v.s. klumper pa 3 eller
4 celler. De sméa separate celler felger uhindret
med nektaren gennem sugereret ind i honningblae-
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ren, medens de sammenklumpede celler fzestnes
pa tungens harbekledning og overferes til de
naste blomster, som bien besager.

Det er konstateret, at drevtyggere, sdsom horn-
kvaeg, far og geder, har stor nytte af denne svamp,
som de far i sig ved graesning, pa den méade, at den
stimulerer de mikroorganismer i vommen, som til-
virker proteiner af kvalstofholdige stoffer i fo-
den. En stor del af komalkens proteinindhold
fremkommer fra dette mikrobielt tilvirkede prote-
in. Bierne bidrager derved til den gode funktion af
den mikrobielle fabrik, som vommen kan siges at
vaere, og som giver drevtyggerne deres centrale
plads i menneskets neringsforsyning.

I denne sammenhang kan det ogsd neaevnes, at
forskellige forsegsresultater tyder pd, at nektar-
svampen i biens tarmkanal kan have en lignende
stimulerende effekt pd deres proteinforsyning.
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|  Anmeldelser

Henry Dissing, Lise Hansen, Knud Ramkeer, Ulrik
Sechting: Introduktion til svampe. 144 s. Forlaget Nuc-
leus, 1981. Pris kr. 45.00.

Den ved bedst hvor skoen trykker, som selv har den pa.
Her har fire mykologer og lichenologer, alle lerere ved
Kebenhavns Universitet, i falleskab skrevet en bog,
som skulle opfylde behovet for en elementzr larebog i
svampe ved 1. dels undervisningen i botanik, og det ma
siges, at vare lykkedes for dem at belyse emnet klart og
tydeligt.

Selv om bogen i ferste rackke henvender sig til universi-
tetsstuderende, kan den varmt anbefales til alle, som vil
fordybe sig lidt mere i emnet svampe, end de gangse
mere eller mindre udmarkede svampebeger giver mulig-
hed for.

Bogen giver ferst og fremmest et overblik over svampe-
systemet, som man har opstillet det efter de nyeste prin-
cipper, og indleder med et kapitel om svampe i al almin-
delighed, deres opbygning, ernaring, sporespredning og
navngivning.

Efter en systematisk gennemgang af svampeordner be-
skrives i mindre tekst de her hjemmeherende slagter,
samt en del arter med deres specielle krav til omverde-
nen.

Biologiske emner som symbiose, mykorrhiza og hekse-
ringe behandles udferligt, og der bliver ogsa plads til
omtale af svampesygdomme og forskellige former for
praktisk anvendelse af svampe indenfor fedevare- og
medicinalvareindustrien.

Er man overvejende interesseret i den mere kulinariske
del af svamperiget, kan man have stort udbytte af at la-
se kapitlet om giftige svampe. Her omtales indgdende
vore farligste svampe med deres indhold af giftstoffer
og forlebet af svampeforgiftninger. Illustrationerne er
hovedsagelig hentet fra forskellige andre mykologiske
leerebeger - men bliver bestemt ikke ringere af den
grund.

»Introduktion til svampe« mda afgjort have interesse
udenfor universitetets mure. Den er absolut ikke van-
skelig at binde an med. Alle latinske navne er efterfulgt
af svampenes danske navne, og bagest i bogen er en
bragt en ordliste, med en forklaring p4 de tekniske ud-
tryk som maétte volde en amater besvar.

Hjerdis Hall Andersen

Finn-Egil Eckblad: Soppgeografi. - 168 s. Universitets-
forlaget, Oslo, 1981. Pris 58 Nkr.

Forfatteren til »Soppekologi« (Svampe 3:37), den nor-
ske professor Finn-Egil Eckblad fortsatter her med en
bog om svampegeografi i omtrent samme udstyr og om-
fang. Bogens hovedkapitler er »Innledning«, om plante-
og svampegeografi i almindelighed og forklaring pa de
forskellige kunstord. Derefter folger »Soppfloristiske ri-
ker«, hvor Eckblad med vores nuvarende viden, valger
kun at anerkende to svampegeografiske riger (et tropisk
og et tempereret) mens de hajere planter inddeles i seks.
Forskellen kan skyldes at svampene langt lettere spreder
sig. | dette kapitel omtales ogsa en del sydeuropziske
arter, og arter som kunne forventes at blive fundet i
Norge under gunstige omstandigheder ( mange af dem
findes f.eks. i Danmark). Hovedkapitlet er »Soppflori-
stisk inndeling i Norge« hvor der gives eksempler pa en
reekke forskellige udbredelsestyper i Norge. Sidste kapi-
tel er »Forandringer i soppfloraens sammensztning«,
hvor arter som synes at vaere under spredning, savel som
arter der er ved at forsvinde, behandles.

Bogen omhandler med forfatterens egne ord »et ytterst
fascinerende, men meget forsemt tema innen botanik-
ken« og den ma hilses meget velkommen. Mange af de
omtalte arter er almindelige i Danmark, og de der ikke
er det, forstar man bedre hvorfor, ndr man far sat dem i
en starre geografisk sammenhzang. Bogen er derfor ogsa
meget anvendelig for danskere, og den er ydermere skre-
vet pa et for danskerne meget letlest norsk.

Henning Knudsen

Rettelse

Ved en beklagelig fejltagelse var der i sidste num-
mer géet kludder i familien Rostrup (se side
41-42). Teksten omtaler Emil Rostrup, mens de vi-
ste dagbogsblade stammer fra sennen, Ove Ro-
strups dagbog. Det var altsa sidstnaevnte som i@v-
rigt ogsa blev en kendt mykolog, der foretog ture-
ne til »Over Stalden« og andre lokaliteter.

Szlges

Ferdinandsen & Winge, 1928: Myk. Ekskursions-
flora

Anders Munk, 1957: Danish Pyrenomycetes

L. Kolderup Rosenvinge, 1913: Sporeplanterne
Henvendelse: Henrik Gatzsche

01-14 47 17 ml. 9-16.
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Generalforsamling 1981

Onsdag den 25. februar afholdtes den ordinzre
generalforsamling i Botanisk Laboratoriums audi-
torium Gothersgade 140.

Efter forslag fra formanden Hjerdis Hall Ander-
sen blev Marius Lindahl valgt til dirigent. Han
konstaterede at generalforsamlingen var lovligt
indkaldt.

1. H. Hall Andersen aflagde beretning for 1980.
Svampeudbyttet i jubilzumsiret havde veeret
godt, praeget af usedvanlig rigelig nedbar. Antal-
let af medlemmer ved arets udleb var 1400 heraf
40 biblioteker. Foreningen havde udsendt to num-
re af tidsskriftet SVAMPE. 1 érets lab havde der
varet afholdt svampeudstillinger i Arhus og i Ke-
benhavn, to svampekurser, dbent hus aftener, 20
ekskursioner, en weekendtur til Nordjylland og en
tur til Mallorca. 75 ars jubilzet var blevet fejret
ved en reception med foredrag af professor N. F.
Buchwald, og en festmiddag med 86 deltagere i
Peter Lieps Hus.

Efter vedtagelse af loveendringen p4 den ekstraor-
dinzre generalforsamling var foreningen blevet
anerkendt som almennyttig forening. Beretnin-
gen, som var krydret med lysbilleder fra arets ak-
tiviteter, blev herefter godkendt.

2. Kassereren Poul Printz forelagde foreningens
regnskab. Af de enkelte poster kan nzvnes at
kontingentindtaegten var 57.800 kr. og udgifterne
til trykning af Svampe 87.146 kr. Regnskabet ba-
lancerede kun fordi foreningen havde faet ekstra-
ordinzrt store tilskud fra erhvervsvirksomheder
og fonde. Regnskabet blev godkendt.

3. Bestyrelsens forslag om genvalg af bestyrelses-
medlemmerne Jargen Albertsen, Elisabeth Ander-
sen, Jergen Bech Andersen, Hjerdis Hall Ander-
sen og Preben Graae Serensen samt suppleanten
Erik Bille Hansen blev godkendt.

4. K. Halvor Nielsen blev genvalgt som revisor.
5. Efter bestyrelsens forslag blev kontingentet
fastsat til 50 kr. Kassereren forudsa at det ville veae-
re nedvendigt for bestyrelsen ved naeste ordinzre
generalforsamling at foresla en kontingentforhe-
jelse til 60 kr., og bad om forsamlingens accept af,
at bestyrelsen for at spare porto kunne foregribe
en saddan vedtagelse ved at udsende girokort med
det justerede kontingent sammen med generalfor-
samlingsindkaldelsen. Forsamlingen accepterede
en sadan fremgangsmade.

6. Om aktiviteter i 1981 navnte H. Hall Andersen
at der ville blive afholdt bent hus i Arhus og at J.
Momberg og K. Helund Jensen havde tilbudt at
arrangere en weekendtur til Asljungagard i Sveri-
ge. Som ekskursionsmal blev felgende ensker
fremsat: Bornholm, Sydfyn, Arrese og Suserup
Skov.

Efter generalforsamlingen viste Poul Printz bille-
der fra den nyere svampelitteratur og aftenen af-
sluttedes med en bogauktion.

Preben Graae Serensen
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Forfattervejledning

Manuskripter skrives med dobbelt linieafstand og mindst 3 cm venstre-margin. Der ma ikke foretages understregnin-
ger eller andre udhavelser.

Svampene angives pa felgende made: Red Fluesvamp (Amanita muscaria). Hvis svampen ikke har et dansk navn an-
feres det latinske uden parantes. Hvor det har betydning for teksten anvendes samme notation for traer og andre
hejere planter.

I litteraturlisten medtages kun de i teksten navnte beger og tidsskrifter. Med hensyn til opstillingen af listen henvises
som eksempel til side 74 i dette nummer. Det bemzerkes, at ved tidsskrifter anferes kun selve artiklens sidetal, mens
der ved beger angives bogens samlede sidetal og trykkestedet (-byen).

Sort-hvide fotografier afleveres som hejglans-papirbilleder. Farvebilleder afleveres helst som dias. Sort-hvide streg-
tegninger laves i sort tusch. Det anbefales at tegne dem i overstarrelse med en tyk pen, hvorefter redaktionen serger
for nedszttelse til passende starrelse. Ved udarbejdelsen af tegningerne bedes man teenke pd, at det endelige format
skal veere spalte- eller sidebredde. Skemaer skrevet pa skrivemaskine vil som regel blive sat ned i storrelse af redakti-
onen, hvilket man skal teenke pa ved udarbejdelsen.

Alle fotografier, tabeller, skemaer, stregtegninger o.l. nummereres fortlebende i den reekkefolge, de skal komme i
artiklen. Tekster til figurerne skrives fortlabende pa et serligt ark.

Nar en figur naevnes som en del af teksten, skrives den uden parantes, mens den skrives i parantes, hvis den kan slet-
tes, uden at det zndrer meningen i teksten, f. eks.: P4 Fig. 4 ses ...’ og *‘... let kendelig pa sporerne (Fig. 3)".
levrigt er redaktionen gerne behjalpelig med rdd og dad.
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