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Vokshatte som indikatorarter

for mykologisk vaerdifulde overdrevslokaliteter

Erik Rald
Mallegade 21 A, 2200 Kebenhavn N

Dele af den danske svampeflora er truet og risike-
rer helt at forsvinde fra landet.

Truslerne skyldes @ndringer i landbrugs- og
skovbrugsdriften. Markerne og skovene bliver me-
re ensartede, og en raekke specielle levesteder for-
svinder. I landbruget draeber udspredning af
kunstgadning i form af ammoniak og fosfat vigti-
ge dele af svampefloraen. Afvanding af enge og
moser og slejfning af vandhuller indskraenker livs-
mulighederne for svampe knyttet til sumpe. I
skovbruget betyder faldning af gamle treeer og
fiernelse af dede traeer, stubbe og grene fra skov-
bunden, at en stor meengde svampearter forsvin-
der fra skovene. Arter, der er knyttet til uforstyrret
muldbund i levskov, udder, nar levskoven for-
vandles til naleskov. Bestemte svampelokaliteter i
narheden af byer trues af byudvikling og motor-
vejsanlaeg.

Overdrevssvampene er truede

Svampefloraen har hidtil ikke rigtig veeret anset
for veerdig til selvsteendig opmaerksomhed hvad
angar naturbeskyttelse. Den situation ber der ra-
des bod pé, og jeg vil med denne artikel rette soge-
lyset mod den ekologiske gruppe af svampe, der er
knyttet til naturligt greesland. Nzaest efter gruppen
af svampe, der er knyttet til dedt trae, er det den
mest truede okologiske svampegruppe herhjem-
me,

En stor del af de svampe, der er knyttet til abent
grasland, taler ikke gadskning med kunstgedning,
og de er i forskellig grad felsomme over for for-
styrrelse af jordbunden. I det moderne danske
landbrug indskraenkes kveegholdet, mange tidlige-
re graesningsoverdrev opdyrkes, eller der udspre-
des kunstgedning for at ege produktiviteten. Der
foreligger mig bekendt ikke eksperimentelle under-
sogelser over disse indgrebs virkning pa forekom-
sten af de enkelte arter af sjeldne og kravende
graeslandssvampe. Men enhver mykolog og natur-
elsker, der faerdes pa graesmarker, kan se resulta-
terne af landbrugernes fremfzerd. Blandt andet
vokshatte (Hygrocybe, Camarophyllus og Hygro-
trama), jordtunger (Geoglossaceae), kollesvampe
(Clavariaceae og Clavulinaceae) og mange

Redblad-arter (Entoloma) forsvinder i takt med
den oprindelige overdrevsvegetations adelaeggelse.
Svampefloraen bliver fattig pa arter, og det er de
sjeeldne arter, der forsvinder (Arnolds 1981, Printz
1980).

Vokshattene som indikatorarter

Skal man arbejde imod denne udvikling, er regi-
strering af floraens sammensatning nedvendig.
Det er vigtigt at kunne rette bevaringsbestrabelser-
ne mod de mest vaerdifulde lokaliteter ferst. Den
truede svampeflora er artsrig, og jeg har derfor ud-
valgt en mindre gruppe, der kan fungere som indi-
katorarter for gruppen som helhed. Vokshattene
herer til de bedst kendte i systematisk og ekologisk
henseende.

Der foreligger ikke nogen opgerelse over de dan-
ske vokshattes ekologiske krav, deres udbredelse i
landet, eller graden af deres truethed. I stedet har
jeg gengivet en opgerelse over arternes hyppighed i
Holland (Tabel 1), og en oversigt over arternes tru-
ethed og sarbarhed i Vesttyskland efter »Rede Li-
ste«-systemet (Tabel 2). Den danske flora ligner
meget disse to landes.

Redlistesystemet er mere subjektivt end sjzlden-
hedsangivelserne, men det er mere umiddelbart
rettet mod naturbeskyttelse. Til gengzeld er der et
stzerkt element af ringslutning i frembringelsen og
brugen af sadanne lister. De mest truede arter er
dem, der findes pa de mest truede lokaliteter. For
at kunne placere en art pa listen, ma man vide, om
den biotopstype, den vokser pa, er truet. Nar man
sa bruger listen til at afgere, om en konkret lokali-
tet er truet, ved at sla dens arter op i listen, virker
det som en omvej. En sammenligning mellem de to
tabeller viser da ogsd, at det er de sjeeldneste arter,
der er de mest truede.

Vokshattefloraen pa forskellige biotopstyper

Pa graessede marker, der er intensivt gedskede og
hyppigt bliver opple@jede og evt. indgar i rotations-
skifte med andre afgreder, finder man ingen voks-
hatte. Svampefloraen er meget artsfattig og domi-
neres af kvalstofelskende arter af slegterne
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Almindelig: Ret almindelig: Ret sjzlden: Sjzlden: Meget sj=zlden:
conica niveus pratensis colemannianus berkeleyanus
miniata russocoriaceus fuscescens cinereus
nigrescens acutoconica foetens lacmus
psittacina cantharellus coccinea subradiatus
ceracea coccineocrenata subviolaceus
insipida conicoides atropuncta
laeta flavescens phaeoxantha
fornicata rugulosa
glutinipes schulzeri
helobia aurantioviscida
konradii chlorophana
phaeococcinea conicopalustris
reai intermedia
strangulata marchii
unguinosa minutula
murinacea
perplexa
punicea
subglobispora
subminutula
turunda

vitellina

Tabel 1. Oversigt over vokshattene i Holland fordelt pa 5 kategorier af hyppighed. Hyppighedsangivelserne angiver,
hvor mange kvadrater pa 5 x 5 km i Holland (ud af ialt 1700) de enkelte arter er fundet i siden 1950 Meget alm.: 501-
1700, Alm.: 151-500, Ret alm.: 51-150, Ret sjzlden: 16-50, Meget sjlden: 1-5 kvadrater. Efter Arnolds (1984).

Ikke sarbar: Noget sérbar: Meget séarbar: Truet: Uddgd:
niveus colemannianus lacmus atropuncta cinereus
pratensis fuscescens foetens sciophana
acutoconica russocoriaceus brevispora
conica aurantiosplendens calyptraeformis
miniata ceracea cantharellus
nigrescens chlorophana conicoides
psittacina coccinea conicopalustris

coccineocrenata glutinipes

flavescens helobia

insipida ingrata

marchii intermedia

ovina konradii

punicea laeta

quieta mucronella

reai murinacea

spadicea obrussea

strangulata parvula

subglobispora splendidissima

tristis subminutula

unguinosa

Tabel 2. Oversigt over vokshattene i Vesttyskland fordelt pa 5 kategorier af truethed (»Red liste«-systemet). Efter

Winterhoff (1984).

Glanshat  (Panaeolus), Blakhat

(Coprinus),

bl.a. Tragthat (Clitocybe), Champignon (Agari-

Markhat (Psathyrella) og Keglehat {Conocybe).
Disse marker har en merk gren farve, og de er tzt
og lavt greessede uden sterre grastuer, og ofte fin-
der man urter som Stor Nealde (Urtica dioica),
Ager-Tidsel (Cirsium arvense) og Kruset Tidsel
(Carduus crispus). Om foraret falder M=zlkebatte
(Taraxacum) i @jnene.

Greessede marker, der sjeldent eller aldrig bliver
plejede, men fra tid til anden udsat for kunstged-
ning, er heller ikke levested for ¥okshatte, men
svampefloraen er rigere, og der indgér arter af

cus), Bredblad (Stropharia) og Negenhat (Psilocy-
be). Marken har om efteraret stedvis en lidt gullig
tone, der skyldes visne tuer af forskellige naturlige
graesarter, pa fugtig bund isser Mose-Bunke (De-
schampsia caespitosa) og Lyse-Siv (Juncus effu-
sus). Vegetationen er fattig pa mos, og blomster-
plantefloraen er artsfattig.

Pa marker, der ikke gadskes og ikke plajes, finder
man - foruden de ovennzevnte svampegrupper - en
reekke arter af vokshatte (Hygrocybe, Camaro-
phyllus og Hygrotrama), jordtunger (Geoglossace-



ae), kellesvampe (Clavariaceae og Clavulinaceae)
og Redblad (Entoloma) m.m. Om efteraret er
marken lysegren pa grund af rigdommen pa mos
og om foraret domineres synsindtrykket af blom-
strende Mark-Frytle (Luzula campestris) (Fig. 7).
Andre karakteristiske blomsterplanter er f.eks.
Knold-Ranunkel (Ranunculus bulbosus), Eng-
Brandbaeger (Senecio jacobaea) og de sjeldnere
Bakketidsel (Carlina vulgaris), Var-Star (Carex ca-
ryophyllea), Lav Tidsel (Cirsium acaule), Var-
Vikke (Vicia lathyroides) og mange flere. Intakte
grasningsoverdrev og skovenge er sjzldne i dag.
Men ofte kan man finde sma pletter med rester af
den oprindelige flora i markkanterne under de
elektriske hegn, og pa meget stejle steder i bakket
terreen, hvor maskinerne ikke har kunnet kere.
Artsrigdommen er dog ringe pa sa sma arealer,
sammenlignet med de store permanente graesgan-
ges. Heder og klitter rummer kun fa arter vokshat-
te, og der er ingen arter, der ikke ogsa forekommer
pa grasmarker.

Parker og kirkegarde kan ogsa vaere vokshattelo-
kaliteter. Svampene trives i det kortklippede graes,
der fremmer sporespredningen, og hvor planerne
ikke omlagges eller gadskes, f.eks. i gamle slots-
parker, kan vokshattefloret veere veludviklet.

I skove pa sandjord kan man finde vokshatte pa
sma abne pladser, i vejrabatter m.m. Selv om disse
pletter ligger inde i skovomrader, er der tale om
overdrevslokaliteter, og det er de samme vokshat-
tearter man kan finde her.

I fugtige, muldrige levskove og krat, herunder elle-
sumpe, kan man finde vokshatte pa bar sort jord
med hurtig stofomsatning. Der er kun tale om et
ringe antal arter sadanne steder, og de forekommer
ogsd pa abent land, nogle arter, sdsom Hygro-
trama-arterne, dog sarligt hyppigt i skove. Lige-
som pd markerne finder man ogsa her arter af
jordtunger, kellesvampe og redblade. Andre dele
af muldbundsfloraen omfatter arter af Travlhat
(Inocybe) og Parasolhat (Lepiota m.m.).
Svampefloraen pa fugtig muldbund er darligt
kendt, da den er sveer at registrere (kun fa arter er
fremme pa samme tid). Der er tale om en del af den
danske svampeflora, der er truet af draening og til-
plantning med naletraer.

I sphagnummoser findes en enkelt vokshatteart,
der ikke forekommer pa greesmarker.

Hvordan finder man vokshattelokaliteter?
I det felgende er det kun vokshattelokaliteter pa
abent land, der interesserer os. Sadanne lokaliteter

har ikke deres serlige signatur pa landkortet, som
skove og moser har, men har samme farve (hvid)
som de dyrkede kornmarker, Vil man finde voks-
hattelokaliteter, er man henvist til at prave sig frem
i terreenet. Hurtigt leerer man allerede pa lang af-
stand ud fra markens farve og vegetation at se, om
der kan taenkes at gro vokshatte der. Naturlig jord-
bund og lav vegetation er betingelser for et rigt
vokshatteflor. Graesning af husdyr er ikke nadven-
digt, mange gode vokshattelokaliteter er graessede
af hjorte eller harer, eller den lave plantehejde
fremkommer gennem publikumsslid.

Nogle fingerpeg kan man dog fa ud fra kort. |
steerkt bakket terreen er der stor chance for at fin-
de partier med veludviklet flora af svampearter,
der ikke taler kunstgedning. Det kan endvidere tit
betale sig at opsege omrader, der pa kortet har
stednavne, der ender pad Overdrev eller Faelled.
Disse navne vidner om permanent husdyrgrasning
i gammel tid - og maske findes der stadig rester af
den oprindelige vegetation tilbage.

Vurdering af svampelokaliteter

Har man fundet en vokshattelokalitet, er det ogsa
af betydning at vide, hvor god den er, dvs. hvor
stor betydning den har for den samlede danske
vokshattefloras overlevelsesmuligheder. Der ma
en kvalitetshedemmelse til. Til dette formal er det
rimeligt at anvende den samme skala, som anven-
des til bedemmelse af blomsterplantelokaliteter,
nemlig en firdelt skala, hvor kategorien I er den
hojeste og kategorien IV er den laveste (Gravesen
1981). En tilsvarende skala benyttes til vurdering
af fuglelokaliteter (Ferdinand 1971).

Vurderingen kan bygge pa enten forekomst af
sjeldne arter, eller forekomst af truede arter
(»radlistearter«). Antallet af sjeeldne arter uden
narmere skelnen mellem grader af sj@ldenhed er
det simpleste og mest objektive kriterium. Sjal-
denhedsgrad og truethedsgrad har en tendens til at
aendre sig fra udgave til udgave af floraer og redli-
ster.

Gravesens klassifikation af lokaliteters frednings-
maessige vaerdi bygger pa tre helt selvstendige
kriterier: antallet af sjaldne arter, forekomst af
truede og sarbare arter, og selve biotopstypens tru-
ethedsgrad. Ofte giver de samme resultat, men i
andre tilfzelde bevirker brugen af de to sidste krite-
rier, at pa mange mader lidet attraktive lokaliteter
anbringes i den hajeste kategori.

Denne klassifikation af fredningsmeessig verdi
kan udbygges til en botanisk lokalitetskode, idet



oplysninger om graden af undersagthed, biotops-
typer og sarbarhed indkorporeres, sa man far en
hel lille formel frem (Gravesen 1981, 1982). I Gra-
vensen (1982) anferes for de mykologisk godt
kendte lokaliteter (skove) en parallel og selvstaen-
dig botanisk lokalitetskode for karplanter og for
svampe (lok. 35/12, 35/29, 35/30, 35/31, 35/48,
35/58).

Feltarbejde

Jeg vil foresla et skema for klassifikation af over-
drevslokaliteter som svampelokaliteter, der benyt-
ter antallet af sjeldne arter, idet vokshattene bru-
ges som indikatorarter for hele overdrevsfloraen.
Skemaet (Tabel 3) giver mulighed for at klassifice-
re en lokalitet pa grundlag af et enkelt beseg under
gunstige svampebetingelser, eller pa grundlag af
arelange undersegelser af lokaliteten. Man finder
nemlig ikke alle arter ved ét besog, og selv i en gun-
stig svampesson, er ikke alle arter fremme med
frugtlegemer. Nogle svampearter seetter kun frugt-
legemer med ars mellemrum, uden at man kender
arsagen hertil.

Skemaet giver en veerdisetning af lokaliteterne,
der er i overensstemmelse med mykologens umid-
delbare glaede eller frustration ved at samle svampe
det pagzldende sted. Det er ta&enkt som en opsum-
mering af artslister, der ikke siger ikke-mykologer
noget. Veerdiklassifikationen kan bruges som et
redskab i fredningsplanleegning. De naedvendige
greenser mellem klasserne skal ikke forstas pa den
méde, at hvis man leder ihardigt nok og finder
blot én art til, rykker lokaliteten op i en hejere
klasse; der er glidende overgange.

En vanskelighed i felten er nemlig problemerne
med at finde arterne. Selv sa iejnefaldende arter
som vokshatte kan overses pd et kort beseg pa en
mellemstor vokshattelokalitet. Skemaet er udar-
bejdet ud fra mit mangearige kendskab til floraen i
Jaegersborg Dyrehave (en fremragende vokshatte-
lokalitet) og justeret efter indhentelsen af erfarin-
ger pa yderligere et halvt hundrede lokaliteter i
1984).

Feltarbejdet kan naturligvis kun foregd, nar betin-
gelserne til vejrforholdene er opfyldt, og kun i ef-
terarssasonen (isar september-oktober). Ikke alle
ar er lige gode. 1 Jagersborg Dyrehave noterede
jeg 17.9.1979 10 arter vokshatte, 7.8.1980 10 arter,
10.10.1981 7 arter, 26.9.1982 12 arter, i 1983 ingen,
21.10.1984 12 arter. Sammenlagt kendes over 30
arter fra Dyrehaven.

Vokshatte er farvepragtige svampe og sammenlig-

net med andre svampegrupper relative lette at fin-
de og bestemme i felten. Visse artsgrupper kan dog
med sikkerhed kun bestemmes ved hjelp af mikro-
skop. Kritiske arter indsamles, beskrives og terres
til senere bestemmelse. Der er inden for vokshatte-
ne, som inden for alle andre dele af svamperiget,
stadig uafklarede taxonomiske problemer. Kor-
rekt artsbestemmelse krazver en del erfaring med
gruppen.

Man kan sperge, om vokshattene er reprasenta-
tive for den ekologiske gruppe af felsomme over-
drevssvampearter som helhed. Jeg har prevet at
sammenholde antallet af vokshattearter med an-
tallet af arter i fire andre svampegrupper tilsam-
men ved enkeltbeseg pa et antal lokaliteter.
Vokshatteartsantallet er mere folsomt end det an-
det artsantal, men serlig pa lokaliteter, hvor der
kun er fa arter, kan der vare afvigelser mellem de
to, der kan gore, at man kan komme til at vurdere
lokaliteten for lavt. Vokshattene er en velegnet
gruppe at velge som indikatorarter for overdrevs-
svampefloraen som helhed, fordi relativt mange
arter kan forekomme sammen, og fordi systema-
tisk ekspertise derfor kun er pakravet inden for en
ret lille del af svampesystemet (ca. 50 arter i Dan-
mark).

Hvordan beskyttes vokshattelokaliteter?

Mange af de bedste vokshattelokaliteter er frede-
de. Det behever ikke at betyde, at svampefloraen
er beskyttet! De fleste fredningskendelser tager sig-
te pa bevarelsen af landskabet og ikke bestemte
grupper af dyr og planter. Indtil for nylig havde
man ikke klart blik for den betydning, de menne-
skelige indgreb pa lokaliteterne har for oprettelsen
af de forskellige naturtyper. Er svampefloraen di-
vers og bevaringsveerdig pa en lokalitet pa grund af
permanent grasning, er det vigtigt. at denne opret-
holdes. P4 den anden side kan pa visse lokaliteter
indfersel af greesning gore en lokalitet bedre.
Heder over 5 ha er beskyttet gennem naturfred-
ningslovens § 43, men overdrev nyder ingen gene-
rel beskyttelse, Svampefloraens fremtid er i han-
derne pa dem, der ejer eller forvalter naturomra-
derne. Meget bliver destrueret af ren uagtsomhed,
0gsa pa de fredede omrader. Har man kendskab til
en god vokshattelokalitet, som er potentielt truet,
vil en personlig henvendelse til dem, der er ansvar-
lige for driften, ofte kunne redde de ganske sma og
ekonomisk betydningslese arealer, det drejer sig
om. Vokshattene har jo i denne henseende, lige-
som fugle, dagsommerfugle og orkideer, udseen-
det med sig!



klasse: artsantal ved artsantal ved karakteristik:
&t besgg: mange bes@gg:

Iv 1-2 1-3 darlig vokshattelokalitet
(uden stegrre betydning)

1 U3E 3-5 4-8 god vokshattelokalitet
(af lokal betydning)

T 6-1o 9-16 meget god vokshattelokalitet
(af regional betydning)

I 11-20 17-32 se@rdeles god vokshattelokalitet

(af national betydning)

Tabel 3. Vurdering af vokshattelokaliteter pa dbent land ud fra antallet af vokshattearter.
Table 3. Evaluation of dry meadows based on the number of Hygrocybes.1. spp. First and fourth colum: Class and

importance, see summary. Second column: Species-number in one visit. Third column: species-number after many vi-
sits.

Fig. 7. Et tidligere markskel danner graense mellem den ugedskede del til venstre (domineret af Mark-Frytle (Luzula
campestris) og den gadskede del til hajre (domineret af Malkebotte (Taraxacum).
Ravnholm ved Melleaen sydvest for Helsingermotorvejen, 15.V.1982. Foto Erik Rald.



I kommende numre af SVAMPE er det tanken at
bringe oversigter over vokshattelokaliteter i for-
skellige egne af landet. Artiklerne illustreres lige-
som denne indledningsartikel med farvefotos af
forskellige vokshattearter.

Summary

The impact on land use methods on the natural fungus
flora of Danish grasslands is evaluated, and the impor-
tance of registration and conservation of the still remai-
ning sites with an undisturbed flora is stressed. The num-
ber of Hygrocybes. 1. species is proposed as an indicator
of the conservation value of grassland fungi localities. A
four-step scale is suggested: I of national, II of regional,
111 of local and IV of minor importance, as currently
used in Danish environmental registration practice (Tab.
3).

The paper is illustrated with photos of two groups of
Hygrocybe-species: The large red ones and the all-viscid
group.

Fig. 1. Hygrocybe punicea. Cap when moist viscid, when
dry glabrous, dark red, discolouring to dirty ochre when
drying; gills adnexed; stem fibrillose-striate; flesh white,
smell absent. Rare.

Fig. 2. Hygrocybe splendidissima. Cap when moist
slightly greasy, when dry radially fibrillose, intensely
red, only slightly discolouring to orange red when dry-
ing; gills adnexed; stem smooth or slightly silky-striate;
flesh yellow; smell (in box) of honey or gas, rather faint.
Very rare.

Fig. 3. Hygrocybe coccinea. Cap when moist slightly vis-
cid, when dry glabrous, intensely red, discolouring to
dirty cream when drying; gills adnate; stem smooth or
slightly silky-striate; flesh red to orange; smell absent.
Occasional.

Fig. 4. Hygrocybe psittacina. Cap and stem very viscid,
often with gay colours, green, yellow, yellowish brown,
more rarely turquoise, pink or purplish red, stem apex
persistently green; gills adnexed, edge dry; smell absent.
Rather common.

Fig. 5. Hygrocybe laeta. Cap and stem very viscid, brow-
nish, reddish or yellowish orange, stem apex persistently
brownish orange or greyish violet; gills decurrent, edge
viscid; smell (in box) of burnt rubber. Occasional.

Fig. 6. Hygrocybe unguinosa. Cap and stem very viscid,
greyish black, grey, brown or whitish; gills white, adnate
or decurrent, edge dry; smell absent. Occasional.
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Champignoner pa menuen igen?

Vist er der stadig cadmium i en del af vore vildt-
voksende champignoner, nemlig i de arter som gul-
ner, nar man kradser lidt i dem - i modszatning til
champignoner som anleber blegradt eller kraftige-
re rodt.

I de seneste &r har man fundet det nedvendigt at
advare imod spisning af cadmiumchampignonerne
i sterre meengde, da man ikke havde nogen sikker
viden om i hvilket omfang cadmium og andre me-
taller blev optaget i organismen.

Nu ser det imidlertid ud til, at vi roligt kan delika-
tere os med disse laekre svampe uden frygt for liv
og helbred. i

Nar det drejer sig om spiseforseg af lidt tvivlsom
karakter, er det jo sadvanligvis rotter og andet sa-
geslost smakravl som ma holde for, og sddanne dy-

reforseg har peget i retning af, at cadmium fra
champignoner i sa godt som ureduceret mangde
passerer gennem tarmsystemet og kvitteres med af-
faringen.

Nu foreligger ogsa resultaterne af en meget udfor-
lig undersagelse af menneskers evne til at optage
eller udskille cadmium. Det tyske »Zeitschrift fir
Lebensmittel-Untersuchung und Forschung« brin-
ger en afhandling, hvoraf her skal refereres ganske
kort:

En forsegsgruppe pa 5§ m&nd og 3 kvinder i alde-
ren 22-54 ar har stillet sig til radighed for forskere
fra Retsmedicinsk Institut og Institut for arbejds-
og socialmedicin i Erlangen, Tyskland. Forsegsti-
den strakte sig over 9-10 dage. 2 af personerne var

rygere. Fortscettes pd side 23



Ridderhatte pa spisebordet

Flemming Rune Petersen
Hovsmedevej 7, 3400 Hillerod

Ridderhattene (Tricholoma) er en stor slzgt af of-
test kedfulde, kraftige, jordboende hatsvampe.
Fra Danmark er kendt ca. 40 arter, og af de 35 i
Knudsens checkliste (1977) angiver Gulden (1969)
15 arter som spiselige og 4 som svagt giftige. Heri
er T.auratum, T.myomyces og T.sciodes dog ikke
opfattet som selvstendige arter, men da der stadig
er mange taxonomiske tvivlsspergsmal inden for
sleegten og i haj grad er behov for monografisk be-
handling af artskomplekserne omkring 7. terreum,
T.flavovirens m.v., kan artsopfattelsen ventes at
andre sig yderligere i fremtiden.

I gastronomien er ridderhattene blevet til en tem-
melig forbigaet svampeslaegt, i al fald i Danmark,
efter at de seneste artiers taxonomiske revisioner
har fjernet gode, velkendte spisesvampe som Var-
musseron (Calocybe gambosa) og Hekseringsrid-
derhattene (Lepista) fra sleegten. Mange svampe-
spisere tar ikke satte ridderhatte pa spisebordet,
vistnok som regel pa grund af fordomme og usik-
kerhed over for sleegten som helhed. Men selv om
mange af slaegtens arter virkelig kan vare vanskeli-
ge at seette artsnavn pa, sa kan svampespiseren sag-
tens fa fornejelse af dem alligevel. I det folgende
vil jeg fremhzve nogle af de bedste ridderhatte til
spisebrug, give en populeer beskrivelse af dem og
deres forvekslingsmuligheder, og sluttelig foresla
nogle opskrifter, hvor arternes smag kommer til
sin ret.

Agte Ridderhat

Agte Ridderhat (Tricholoma auratum) er en af de
mest veerdsatte og velsagtens ogsa mest spiste rid-
derhatte (Bon 1974, 1976, Fonteneau & Joly 1978,
Hollthaler 1980 etc.). Den har gul hat, 5-10 ¢cm
med brunlige smaskal mod midten, gule lameller,
gul stok 5-7 em og hvidgulligt ked. Man finder den
pé ofte meget sandet bund i fyrreplantager, ret
hyppigt i Vestjylland, men ogsa pa serne f.eks.
langs Nordsjzllands Kattegatkyst. I gran- og bage-
skov kan man vere heldig at stede pa en meget lig-
nende ridderhat, der er lidt hajere af vakst, har
slankere stok og oftest mindre hat. Den opfattes af
mange i dag som en sarskilt art med navnet T fla-
vovirens og er antagelig sjelden eller meget sjzl-
den i Danmark (fund bedes rapporteret). Tidligere
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er de begge beskrevet som T.equestre eller T fla-
vovirens (se ogsa Neuhoff 1962).

Af forvekslingsmuligheder er Svovl-Ridderhattene
(T.sulphureum & T.bufonium), der er overvejende
lovskovsarter og helt kendetegnende har den
skrappeste gaslugt af alle hatsvampe. Falsk Rid-
derhat (7.aestuans) oppe fra Sveriges og Norges
granskove ligner T.flavovirens en del, men den
smager umiskendeligt bittert-skarpt og har tendens
til spidspuklet, brunfibret hat. Den er hidtil kun
registreret fra jyske gran- og fyrreplantager, i
resten af landet er den ikke fundet. Endelig skal
begyndere vaere opmarksom pa, at visse gule slor-
hatte (Cortinarius) kan have nogen lighed, men de
gule slarhatte har altid slerrester pa stokken og
rustbrunt sporepulver. Ingen af de danske arter
menes at veere sarligt giftige, men i Frankrig har
man haft alvorlige forgiftningstilfzelde med
C.splendens.

Det sterste problem nar man samler Egte Ridder-
hat, er naesten rengeringen. Man ser den ofte dybti
sandet pa fodstier, hvor vegetationen er slidt af, og
da er det neesten umuligt at f& den i kurven uden
mange, knasende sandskorn mellem lamellerne.
Star den inde pa fyrrenaledzkket, gar det straks
bedre. I hvert fald skal den rengeres meget grun-
digt ved plukningen, ellers slipper man ikke for

Fig. 1. Agte Ridderhat (T.auratum), den almindelige,
kraftige, svovlgule art, der er fast tilknyttet sandede fyr-
reskove. Tegning delvis efter Caspari.



Fig. 2. T.flavovirens findes i gran- og begeskov, men er
kun med sikkerhed registreret én gang i Danmark, Den er
hejere og slankere end Agte Ridderhat, men har farver
og smag tilfelles. Tegning efter frisk fund i Bialowieza,
Polen 9.X. 1984.

knas pa tallerkenen. Den fintskzllede, lidt seje
hathud fjernes evt., iszr hvis den er snavset.
Agte Ridderhat er en meget fin spisesvamp med en
ganske saeregen aroma. Som ra lugter den let mel-
agtigt og smager friskt, n&ermest som grenne, utor-
rede hasselnedder. Det tilrddes dog ikke at spise
den rd i sterre mangder. Den bedste tilberednings-
made er stegning, men den er ogséd en god svamp til
marinering, da den holder farven fint, og smagen
udvikler sig. Uanset hvordan man har tznkt sig at
tilberede den, er det en god idé at blanchere den i
let saltet vand forst. Et krydderi, der i sma mang-
der star sarlig godt til svampens smag, er ingefzr.
Ridderhatte-Pickles

Fra det gamle svenske landkekken er det lykkedes
mig at kombinere denne svampepickles, som jeg
synes passer specielt godt til Agte Ridderhat:

400 g sma, fine Agte Ridderhatte

4 dl vand

3 dl eddike

4 dl sukker

1 spk hvide og sorte peberkorn

1 tsk stedt ingefar

lidt reven muskatned

et laurbzerblad

et par smd, spanske peberfrugter

6 sma nelliker

Marinaden fremstilles ved, at vand og krydderier
forst koges op med sukker og dernast tilszttes ed-
diken. Marinaden koges til den er godt krydret,
hvorefter krydderierne sies fra. Svampene blan-
cheres et par minutter i let saltet vand (f.eks. 1 tsk
salt til 1 liter vand), dryppes af og legges lagvis
med krydderierne i et glas. Den skoldhede lage
hzeldes over, og everst leegges resten af krydderier-
ne. Glasset bindes straks til.

Bemark at det isaer er sma, unge ridderhatte, man
ber bruge som pickles-svampe. De er faste og re-
gelmeassige, skal ikke skeeres i stykker og ser vael-
dig smukke ud, nar de ligger i lagen. Synet er jo en
stor del af fornejelsen. Ridderhatte-pickles er god
som tilbeher til steg. Den kan holde sig i mange
maneder, nogle siger ar, hvis man da kan holde
fingrene fra den sa lenge.

Rearzg med arme ridderhatte for to

I denne ret skoldes ridderhattene, skeres i sma
stykker og indsteges i reraeg - deraf rettens navn.
Det er en god idé at komme aromafyldte svampe i
rareeg, fordi smagen naermest traekker ud i 2gge-
massen og udnyttes fuldt ud. En god ven opfordre-

Fig. 3. Falsk Ridderhat (7 agestuans) er kun med sikker-
hed registreret fra en lokalitet i Thy og et par steder om-
kring Silkeborg. Den er bitter og vokser i fyrreskov,
sj@ldnere i granskov. Bemark tendensen til spidspuklet
og fint, men karakteristisk brunfibret gul hat. Tegning
efter fotos og fryseterret materiale.
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de mig til at lave retten efter en vellykket tur i Tis-
vilde Hegn:

Nogle pene Agte Ridderhatte

3 =zg

melk og smer

V2 tsk stedt ingefaer

5 finthakket log

salt og peber

Her er et lille fund af Agte Ridderhat nok. Svam-
pene blancheres i let saltet vand tilsat ingefzer (de
skal sta et par minutter i det skoldhede vand) og far
derefter lov at dryppe af. Loget hakkes og svitses
pa panden, og svampene skaret temmelig groft ud
steges med. Mens svampene steges godt, piskes zg-
gene sammen med malk, salt, peber og maske en
anelse ingefzer, Det hele haldes pa panden, og der
reres godt, til @ggemassen er stivnet. De Egte Rid-
derhatte far en behagelig konsistens og giver ror-
eegget en ganske speciel smag.

Gra Ridderhat

I store dele af spisesvampelitteraturen prises Gra
Ridderhat (T.portentosum) som en delikatesse pa
hejde med Agte Ridderhat. I Frankrig er den end-
da blevet tillagt nazsten de samme kulinariske kva-
liteter som Varmusseronen, »Saint-Georges«, en
af franskmandenes mest skattede spisesvampe
(Bon 1974).

Den er omtrent af statur som Agte Ridderhat og er

Fig. 4. Gra Ridderhat (T portentosum) forekommer ofte
sammen med Agte Ridderhat og nogle gange i overra-
skende store meaengder, Mild og god smag. Tegning del-
vis efter Vancura,
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lige sa kedfuld i bade hat og stok. Hatoverfladen
er glat, selv om den er tat besat med brunsorte ra-
dizrfibre pa lysere gralig bund. Mod hattens midte
ligger fibrene sa teet, at farven som regel er naesten
sort, ud mod kanten skinner den gralige bundfarve
igennem, ofte med grenlige, gullige eller lilla toner.
1 fugtigt vejr er hatten klebrig. Den kraftige stok
er hvid, men kan ligesom de hvide lameller mere el-
ler mindre pletvis fa et gulligt anstreg. Gra Ridder-
hat er temmelig almindelig i fyrreplantager, ikke
sjeldent sammen med Agte Ridderhat, men den
skyder ogsa af og til frem i granskove p4 lidt federe
bund. Den kan forekomme meget sent; i Tyskland
kalder man den tilmed »Schneepilz«, fordi det
hander man kan grave den frem under sneen ved
juletid (Hollthaler 1980).

Der findes adskillige ridderhatte med gralig hatfar-
ve, men kun fa har glat eller nasten glat, radizer-
fibret overflade. I bageskov findes hyppigt Stribet
Ridderhat (T.sciodes) med grasort-radizrfibret
hat og bitter, senere skarp smag. Skarp Ridderhat
(T.virgatum) er oftest noget lysere, forekommer i
naleskov, men er sjzlden og smager omgiende
skarpt (fund bedes rapporteret). I al fald Stribet
Ridderhat har hyppigt merkzggede lameller. En-
delig kan Gra Ridderhat forveksles med den nzaert-
staende Brungul Ridderhat (7.sejunctum), der har
tiltrykte brunsorte radieerfibre pa gullig bund, la-
meller der gulner ved indterring, og en mild smag
med bitter eftersmag. Den forekommer bade i lov-
og naleskov, men er sjelden herhjemme.

Gra Ridderhat har som ra en melagtig lugt, og
smagen minder om Agte Ridderhats, maske er den
lidt mere »stovet«. Det er pa panden, at svampen
udvikler sin dejlige, blede aroma. Den egner sig
fint til stegning og til suppe, gerne for vildtretter.
Stuvning er ogsa foresldet, Vil man opbevare den,
bibeholdes den milde smag bedst ved frysning eller
henkogning. Terring skal ogsa kunne lade sig go-
re. Blanchering fer videre tilberedning kan gores,
men ikke nedvendigvis. Hathuden bliver lidt sej
ved tilberedningen og ber maske sa vidt muligt af-
drages. Pa den anden side holder den sammen pa
det fine og faste, hvide ked, der ikke er helt sa ro-
bust som hos Agte Ridderhat.

Lys Ridderhatte-suppe

Dette er en fin, fransk-inspireret grentsagssuppe,
hvor Gra Ridderhat ger sig stralende, hvis man
fjerner den merkfibrede hathud. Den luner skent,
nar man vender hjem fra november-skoven med
blussende kinder og valne fingre:






Af forvekslingsmuligheder findes en del, der geor,
at begyndere ikke pa helt egen hand ber forsege at
bestemme og spise den. Kendetegnet, der altid skal
erindres, er den kridhvide hat med den radizre sil-
kestruktur. Blandt ridderhattene ligner den svagt
giftige Hvid Ridderhat (T.album), men dens lugt er
meget karakteristisk sedlig-reddikeagtig, og den
smager ferst bittert, senere forfardelig skarpt.
Hatten er uden radizrstruktur. Nogle af de store,
hvide tragthatte, f.eks. de svagt giftige Lov-
Tragthat (Clitocybe phyllophila) & Bleg Tragthat
(C.dealbata), ligner ogsa lidt, men lamellerne er
cremefarvede og nedlebende, hattene mangler ra-
dieerstruktur og er snavset hvide med et hvidkridtet
lag, der let gnides af ved plukningen.

Den almindelige Hvid Knippehat, tidl. Knippe-
Grablad (Lyophyllum connatum) har ogsd en vis
lighed, men er knippevoksende. Endelig skal det
bemarkes, at hvide fluesvampe har ring og
knold/skede pa stokken.

Silke-Ridderhat har en bled og fin aroma og kan
sagtens indga alene i en ret, selv om den oftest an-
vendes som blandsvamp. Som ra lugter den kun
ganske svagt, smagen er til gengzeld kraftigere mel-
agtig. Kedet er hvidt og fast, men temmelig skra-
beligt. Ved kogning redmer det svagt, og den fine
ridderhatte-aroma udvikles. Bade hat og stok kan
anvendes, og smagen kommer til sin ret sivel ved
stuvning som stegning. Vil man opbevare den, go-
res det bedst ved henkogning, hvor den fine og sar-
te smag bevares, men det angives, at den ogsa kan
torres, nedfryses, syltes og saltes med held. I Tysk-
land laver mange svampesamlere blandet salat af
den, dog er det nok klogt at blanchere den, da de
fleste frardder at spise den ra (Cortin 1937, 1950,
Déhncke 1982).

Ridderhatte-salat

Der er ubegraensede muligheder for at lave en ind-
bydende og velsmagende salat, hvor blancherede
Silke-Ridderhatte indgar som et pikant indslag.
Jeg synes selv valdig godt om felgende sammen-
s@tning:

200 g Silke-Ridderhat

Y4 agurk i terninger

4 kinakal, finthakket

2 blomkalshoved, findelt

2 sma tomater i bade

1 dl dressing af:

olie »som en kresus«

vineddike »som en gnier«

Y4 fed hvidleg

Y2 tsk steerk sennep

salt og peber

Silke-Ridderhattene blancheres i letsaltet vand 3
min. (overhzldes og stér), derefter afkeles de og
skares ud i cm-store stykker. Agurken skares i ter-
ninger, kinakal og blomkal findeles. Det hele blan-
des forsigtigt og pyntes med tomaterne skaret i ba-
de.

Til dressingen reres olie og vineddike sammen
(f.eks. i forholdet 4:1), hvidleg og sennep kommes
i, og der smages til med salt og peber.

En himmerigsmundfuld til mange kedretter.

Karry-Ridderhat

Karry-Ridderhat (7.apium) er en europ@isk fyrre-
skovsart, der kun er meldt fundet en enkelt gang i
Danmark. Den minder i sterrelse om T flavovirens
og er nasten lige sd tykkedet som &gte Ridderhat.
Som ung er den lyst cremefarvet eller nasten hvid i
alle dele, men med alderen anleber den brunt eller
gulligt, hatoverfladen kan blive naesten oliven-
brun. Hatten, der som ung ofte har indrullet rand,
kan som gammel spraekke op og blotlagge det lyse-
re ked (Gulden 1969). Karry-Ridderhat er ikke sa
merkebrun som de egentlige brune ridderhatte
(sekt.Genuinae), hvoriblandt de to giftige arter,
Kastanie-Ridderhat (T.albobrunneum) og Dra-
beplettet Ridderhat (T.pessundatum) findes. De
vokser henholdsvis under fyr og i néleskov og er
begge sjzldne, Kastanie-Ridderhat steder man
dog ikke sa sjzldent p4 i sandede vestjyske fyrre-
plantager. Man ber aldrig spise de brune ridder-
hatte, da der ikke findes gode madsvampe blandt
dem.

Kadet hos Karry-Ridderhat har en mild smag og en
kraftig karakteristisk duft, der er blevet opfattet
meget forskelligt. Bulow & Meller (1959) syntes
ved deres danske fund, at lugten mindede om kar-
ry: »Karry-Ridderhat«, Gulden (1969) beskrev den
som lakrids eller fennikel: »Lakrismusseron«, og i
Tyskland har man lzenge vaeret enige om, at lugten
minder om selleri eller maggi: »Sellerieritterling«.
Enkelteksemplarer skal kunne anvendes som kryd-
deri i svamperetter, men man kan ikke lave selle-
rikrydderi ved at terre svampene: »Diese schmec-
ken bitter und verderben das Essen« (Dihncke
1979). Danske fund bedes rapporteret.

Matsutake

I Japan og Kina spises med stor lidenskab en srlig
art ridderhat med det klingende navn Matsutake.
Den er bekledt med brunlige skl pa hvid til cre-
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Fig. 9. Matsutake (T.marsutake) danner mykorrhiza
med fyr og tager smag deraf. Sammen med Shiitake
(Lentinus edodes) er den Japans mest spiste svamp. Teg-
ning efter Kinesisk akvarel.

mefarvet bund og har ring, s den minder om en
honningsvamp (A rmillariella). Oprindelig blev den
af de japanske autorer navngivet Armillaria mat-
sutake (S.Ito & Imai 1925), men efter Singers op-
splitning af Armillaria-slegten er den henfort til
ridderhattene: Tricholoma matsutake (S.Ito &
Imai) Singer 1943. Den adskiller sig fra Armillaria
s. str. ved at have ikke-amyloide sporer, fra Ar-
millariella bl.a. ved at have udrandede lameller og
fra Vabnerhat (Tricholomopsis) ved at vere my-
korrhiza-danner.

Vildtvoksende kan den antage veeldige dimensio-
ner, op til 25 cm i hatdiameter og 15 c¢m i stok-
lengde, men skal den szlges far den ikke lov at
blive sa stor (om dyrkning se f.eks. Nisikado et al.
1936, 1941). Den danner mykorrhiza med fyr og
har en »enestaende vidunderlig smag af fyr og en
uforglemmelig aroma« (Shimizu 1977). En nezert
beslegtet, lysere, nordamerikansk bjergart,
T.ponderosum (Peck) Singer (syn. Armillaria pon-
derosa (Peck) Saccardo) - og ogsa T.murrillianum
Singer (syn. Armillaria arenicola Murrill) - szlges i
USA under navnet »White Matsutake«.

Tiger-Ridderhat

I forbindelse med alle de gode, spiselige ridderhat-
te bor ogsa navnes Europas maske giftigste ridder-
hat, Tiger-Ridderhat (T.pardinum), der ikke fore-
kommer i Danmark. Den har sterrelse og statur
som Agte Ridderhat, hatten er maske lidt mere
hvalvet. Lamellerne er hvide ligesom stokken, og
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hatten har selvgra, taglagte smaskzl pa lys bund.
Hatten kan nogle gange have et brunligt skar (se
f.eks. Dahncke 1979, 1982).

Svampekadet er hvidligt og smager melagtigt. Det
indeholder ét eller flere ukendte giftstoffer, der
iser i ra tilstand angriber mave-tarm systemet i
voldsom grad. Latenstiden angives til %4-4 timer,
og de forste symptomer er opkastninger, senere
mavekramper, afkrzftelse og svimmelhedsanfald.
Opvarmning skulle ikke kunne fjerne giftvirknin-
gen. I Schweiz siges Tiger-Ridderhat at vare an-
svarlig for 10-20% af samtlige svampeforgiftnin-
ger (Flammer & Horak 1983).
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Galde-Reorhat spiselig (for nogle)

I den nyligt udkomne fortrinlige svampebog fra
Politikens Forlag star der i omtalen af Galde-
Rerhat (Tylopilus felleus) under »anvendelse«
bl.a.: »Om den er giftig vides ikke, da man nor-
malt aldrig vil spise den pa grund af smagen«.
Jeg er ganske enig, men ikke desto mindre indice-
rer felgende lille oplevelse at Galde-Rerhat ikke er
giftig:
Da jeg som botanik-studerende boede pa kolle-
gium havde vi pa vores kekken den tradition hvert
efterdr at tage pa svampetur til Asserbo Plantage.
Et ar var en ung mand blevet inviteret med af en af
vore faeller. Turen forleb planmeessigt og vi fik
mange svampe med hjem til gryden. Ved hjem-
komsten praesenterede den unge mand os for en
stor pose svampe, han havde samlet, fuld af hvad
han troede var Karl Johan. De var alle uden undta-
gelse Galde-Rerhat.
Han var tydeligt skuffet, da han fik at vide, at
svampene ikke kunne bruges og altsé ikke skulle
med i gryden. Pa spergsmalet om de da var giftige,
fik han at vide at det naeppe var tilfeldet, da de
feerreste rerhatte jo er giftige, men at smagen ville
edelagge alt. Han kunne jo preve at smage pa en
af svampene, sa ville han nok forsta!
Han tog en bid af en rerhat, tyggede og sank den
med ordene: »Den er sgu’ da dejlig«. Vi troede na-
turligvis at han ville lave sjov, men da han for vore
undrende @jne forteerede hele svampen og lod den
folge af endnu en, matte vi jo tro pa at han kunne
lide dem.
Vor ven deltog derpa veloplagt i forteeringen af
den egentlige svamperet. Han fik pa intet tids-
punkt ubehag efter sin useedvanlige hors d’oeuvre.
Jeg sa ham ikke igen, men en forespargsel til hans
bekendte pa vort kekken gav vished for, at han ik-
ke havde haft mén af svampene.

Ole B. Lyshede

Anmeldelser

Walter Jiilich: Basidiomyceten. Teil 1: Die Nichtblafter-
pilze, Gallertpilze und Bauchpilze. - ATV Verlag Stutt-
gart, 550 s. 1984, Pris 88 DM.
Jiilich s bog er i samme serie som den velkendte »Moser«
og behandler resten af storsvampene inden for basidie-
svampene, altsa poresvampe, barksvampe, kollesvampe
pigsvampe, bavresvampe, stevbolde og andre bugsvam-
pe. Den deekker hele Europa og omfatter sma 2000 arter
inden for de n®vnte grupper. Forrest findes en rakke
hoved- og hjeelpenegler, og derefter kommer neglerne til
de enkelte (talrige!) slegter. I forhold til Moser ender
noglerne her med l&ngere beskrivelser af hver art, og for
hver art angives desuden relevante afbildninger og hvilke
europiske lande den er kendt fra, angivet ved de natio-
nale kendingsbogstaver. Et ankepunkt er at karakteren
»almindelig« kontra »sjalden« bruges i mange negler.
Det kan man naturligvis ikke se pa den svamp man har i
handen, selv om det statistisk set oftest vil vaere den al-
mindeligste, men da svampes hyppighed varierer bade
geografisk og fra lokalitet til lokalitet, er det en uskik at
bruge hyppighed som neglekarakter. Ellers virker bogen
som et srdeles konsekvent og velgennemarbejdet veerk
med umadeligt mange oplysninger. Den har veeret leenge
savnet og vil blive af stor vaerdi for de svampefolk, der er
interesseret i andre storsvampe end hatsvampene.

H. Knudsen

Eef Arnolds m. fl.: Standaardlijst van Nederlandse Mac-
rofungi.-
Supplement til Coolia, bind 27, 362 s. Pris 32 Floriner
ingl, porto. Fas ved at sende belabet til konto nr. 482000,
Bibl. N.M.V., Botanisch Laboratorium, Lange Nieuw-
straat 106, 3512 PN, Utrecht, Holland.
Bogen er et katalog over de hollandske storsvampe, ialt
3049 arter. Den er skrevet med brug af mange forkortel-
ser og kan derfor umiddelbart se lidt ter og telefonbogs-
agtig ud, men bruger man en halv time til at s&ette sigind i
forkortelserne (pa engelsk bag i bogen), vil man til gen-
ga&ld finde utrolig mange oplysninger om de hollandske
storsvampe: Deres hyppighed, ekologi, veartsplanter,
funddistrikter i Holland, hvem der har fundet dem, og
hvor der opbevares materiale. Desuden er der kommen-
tarer til det benyttede latinske navn nar det skennes ned-
vendigt. Det er meningen med tiden at lave en tilsvarende
dansk checkliste, og selv om hollenderne er langt foran i
registreringen af storsvampene, vil en sammenligning
med hvad der er kendt fra Danmark vise, at vi har mindst
lige s& mange arter. Indtil en dansk liste foreligger kan
den hollandske tjene som en glimrende model, ikke bare i
opbygningen, men ogsa fordi svampefloret i de to lande
ligner hinanden sa meget, at den er serdeles brugbar og-
sa til danske forhold.
Bogen anbefales til avancerede amaterer - det er sjal-
dent man far sa mange oplysninger for sa fa penge.

H. Knudsen
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Resultater fra spergeskemaundersogelsen, 2. runde

Per Krog og Birgitte D. Johansen,

Kommunikationsuddannelsen, Roskilde Universitetscenter

I SVAMPE nummer 9, 1984 behandlede vi nogle
af resultaterne fra den spergeskemaundersogelse,
der blev gennemfart i labet af efteraret 1983. Den
sidste del af artiklen beskzftigede sig med, i hvor
stort omfang man havde lzest SVAMPE nr. 7 og 8,
og hvilke typer indslag i bladet der specielt havde
tiltrukket sig leesernes opmaerksomhed. Vi vil i
denne omgang gennemga svarene pa de sidste 5
spergsmal i skemaet, hvor vi opfordrer deltagerne
til at komme med nogle kommentarer til og vurde-
ringer af bladets indhold og udformning. Af hen-
syn til eventuelle nye lasere kan vi oplyse, at det
pageldende spargeskema blev sendt ud i 1600 ek-
semplarer, ét til hvert registreret medlem af fore-
ningen, som modtager SVAMPE. Vi fik 183 ske-
maer retur, hvilket giver en besvarelsesprocent pa
ca. 11,4.

Som vi var inde pa sidst, udger akademikerne en
temmelig stor andel af svarerne i denne undersa-
gelse, og det geelder iszer for mandenes vedkom-
mende. Denne kendsgerning har vi skelet lidt til
under gennemgangen af de sidste spergsmal, fordi
vi gerne ville finde ud af, om akademikerlaeserne
stiller vaesentligt anderledes krav til et forenings-
blad end den resterende medlemsskare. I farste
omgang udskiller akademikerne sig ved at have be-
svaret spergsmalene i sterre omfang end ikke-
akademikere; i sporgsmal 15-19 har ikke-akade-
mikere som gruppe betragtet flere tilfzlde af »ikke
oplyst« i deres besvarelser.

Cirka en fjerdedel af deltagerne mener, at der er
stofomrader, der forsemmes i SVAMPE. Der er en
svag tendens til, at akademikerne er en anelse mere
tilfredse med bladet end resten af leeserne; 62% af
akademikerne mod 51% af ikke-akademikerne har
givet udtryk for, at de ikke synes, der er noget, der
bliver forsemt i bladet. Vi har ogsa bedt om nogle
eksempler pa emner, man gerne sa behandlet grun-
digere i bladet. Her lader der til at vaere et udbredt
enske med hensyn til spisesvampenes forvekslings-
muligheder, samt rdd og vink om hjemmedyrkning
af spisesvampe. Dette sidste enske bley i@vrigt op-
fyldt med det foregdende nummer af bladet,
Blandt enskerne var ogsa en arlig opsummering af
den forlebne sasons vejrlig og svampeflora, her-
under uszdvanlige fund og forekomster.
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Flere akademikere har udtrykt enske om en tydelig
opdeling af bladet i saglige stofomrader og me-
ningsytringer; til sidstnavnte kategori efterlyses
0gsa en debatspalte, ligesom det foreslas, at man
laver en spergebrevkasse med »korte, men kompe-
tente svar«. Hos de evrige deltagere er der ogsa an-
sker om debatsider og sporgebrevkasse, men der-
udover efterlyses ogsa flere madopskrifter og nyt-
teartikler om f.eks. tekstilfarvning med svampe,
Spergsmal 16, hvor vi ensker at fa at vide, om nog-
le af stofomraderne i SVAMPE kunne undvzares,
har sikkert forekommet mange inderligt overflg-
digt, men det har vist sig, at forskellene i lserska-
ren netop kommer til udtryk i disse besvarelser.
Nok en gang ma vi konstatere, at de fleste egentlig
er ganske godt tilfredse; 72% af akademikerne og
57% af ikke-akademikerne synes ikke, at der er
stof med i bladet, som ikke burde vere der. Men
11% af akademikerne og 22% af ikke-akade-
mikerne deler altsa ikke dette synspunkt; de mener
nok, at der er noget, der kan undvaeres, men de er
ikke rigtigt enige om HVAD. Akademikerne vil
gerne veere fri for bl.a. lommefilosofiske causerier,
svampevers, jubileeumsreferater, ekskursionsbe-
retninger og madopskrifter. Denne gruppe er tyde-
ligt nok mere interesseret i den egentlige udforsk-
ning af svampene end i den mere gemytlige side af
foreningslivet. Ikke-akademikerne svarer uden
toven, at man godt kunne undvare de viden-
skabelige/systematiske artikler. Her er altsa et eks-
empel pa meget forskelligt rettede interesser hos
leeserne, men de mange tilfredse kommentarer
kunne dog tyde pd, at det hidtil er lykkedes redak-
tionen at dele sol og vind i et rimeligt forhold.
Langt sterstedelen af deltagerne i denne underse-
gelse er tilsyneladende tilfredse med den made, bil-
ledmaterialet anvendes i bladet, nemlig 78% . Kun
ganske fa har kritik af illustrationerne. Praktisk
taget alle - ogsd dem, der iavrigt var tilfredse med
billedmaterialet - ensker flere farvefotos: Mon ik-
ke ogsa redaktererne ger det? Derudover finder
man, at de forskellige former for grafer, der brin-
ges fra tid til anden, somme tider er for sma og be-
sveerlige at aflaese; specielt nar de trykkes pa gra
baggrund. En del har foresliet, at der i det hele ta-
get blev brugt flere illustrationer i bladet.



